A Lavoura

INpEeZdrSEelllad® Uud

UL/ ) ilUds

1ITIVOIDIoteci1adc
ole u|'.. ‘:H-I.':HIH‘u"l:

DEN71 AV e

COI10TIUOEHITA1S) J:!.Uﬂzt:l..l.)

VT EUEUESICOTIVET
Jnallalxwawwwwr&s

|

DM i



MEDBICINA
CAMPUS PENHA

Q &

. Ensino de
Estrutura Pesquisa Exceléncia
A maior fazenda urbana Referéncia no ensino Professores de alto nivel
do Rio de Janeiro com € Na pesquisa em e parcerias garantem
150.000m?. Medicina Veterindria. ensino din@mico e
experiéncia de mercadol

GSEHEHDPPD
Avenida Brasil, 9727 - Penhaq, Rio de Janeiro - RJ

www.castelobranco.br (© (21) 99496-6060 U c B

I universidadecastelobranco 3216-7700/2406-7700 Universidade Castelo Branco




12

18

36

58

Ano120.N2719 @ A LAVOURA

ALGODAO 7Y

Colorido desde o pé

44 « IEREEN

Novo inimigo do bicudo

I « 54

Bovinos mais resistentes
ao carrapato

INDICAGAO GEOGRAFICA
ALTA MOGIANA
Qualidade em cada

Cotonicultura
Tem brasileiro na ‘terra do Tio Sam’

Melao
A nobreza que vem do Cerrado PANORAMA
ALIMENTACAO
- & NUTRIGCAO
Inovacao
Tomate limpinho: sem agua e Cl ORGANICOS
sem perdas B

SNA 120 Anos

Qe , . EMPRESAS
Capim-liméo pode ser a ‘salvacao

da cebola

grao de café

06
30

41
42
62
64



Il\ Sociedade Nacional de Agricultura ACADEMIA NACIONAL DE
@ |nteligéncia em Agronegocio desde 1897 AGRICULTURA

Fundador e Patrono: Presidente:

DIRETORIA EXECUTIVA Octavio Mello Alvarenga Luiz Carlos Corréa Carvalho
Antonio Mello Alvarenga Neto Presidente
Osana Sdcrates de Araujo Almeida vice-presidente CADEIRA PATRONO TITULAR
Tito Bruno Bandeira Ryff vice-presidente 1 ENNES DE SOUZA ROBERTO FERREIRA DA SILVA PINTO
PR ) ) 2 MOURA BRASIL JAIME ROTSTEIN
Maurilio Biagi Filho vice-presidente 3 CAMPOS DA PAZ EDUARDO EUGENIO GOUVEA VIEIRA
Helio Guedes Sirimarco vice-presidente 4 BARAO DE CAPANEMA FRANCELINO PEREIRA
Francisco José Vilela Santos Bliier 5 ANTONINO FIALHO MAURICIO ANTONIO LOPES
o . . 6 WENCESLAO BELLO RONALDO DE ALBUQUERQUE
Hélio Meirelles Cardoso Diretor 7 SYLVIO RANGEL TITO BRUNO BANDEIRA RYFF
José Carlos Azevedo de Menezes Diretor 8 PACHECO LEAO LINDOLPHO DE CARVALHO DIAS
Ronaldo de Albuquerque Diretor 9 LAURO MULLER FLAVIO MIRAGAIA PERRI
Sérgio Gomes Malta Diretor 10 MIGUEL CALMON PAULO MANOEL LENZ CESAR PROTASIO
11 LYRA CASTRO MARCUS VINICIUS PRATINI DE MORAES
12 AUGUSTO RAMOS ROBERTO PAULO CEZAR DE ANDRADE
i 13 SIMOES LOPES RUBENS RICUPERO
el A 14 EDUARDO COTRIM PIERRE LANDOLT
Claudine Bichara de Oliveira 15 PEDRO OSORIO LUIZ CARLOS CORREA CARVALHO
Frederido Price Grechi 16 TRAJANO DE MEDEIROS _ ISRAELKLABIN
. - 17 PAULINO FERNANDES JOSE MILTON DALLARI SOARES
Placido Marchon Leao 18 FERNANDO COSTA JOAO DE ALMEIDA SAMPAIO FILHO
Roberto Paraiso Rocha 19 SERGIO DE CAVALHO SYLVIA WACHSNER
Rui Otavio Andrade 20 GUSTAVO DUTRA ANTONIO DELFIM NETTO
21 JOSE AUGUSTO TRINDADE ROBERTO PARAISO ROCHA
22 IGNACIO TOSTA JOAO CARLOS FAVERET PORTO
DIRETORIA TECNICA 23 JOSE SATURNINO BRITO SERGIO FRANKLIN QUINTELLA
24 JOSE BONIFACIO KATIA ABREU
L 25 LUIZ DE QUEIROZ ANTONIO CABRERA MANO FILHO
Alberto Werneck de Figueiredo 26 CARLOS MOREIRA JORIO DAUSTER
Antonio de Aratjo Freitas Junior 27 ALBERTO SAMPAIO ELIZABETH MARIA MERCIER QUERIDO FARINA
Antonio Salazar Pesséa Brandio 28 EPAMINONDAS DE SOUZA ANTONIO MELO ALVARENGA NETO
. 29 ALBERTO TORRES ARNALDO JARDIM
Fe.rnando L°|,°° Pimentel 30 CARLOS PEREIRA DE SA FORTES JOHN RICHARD LEWIS THOMPSON
Jaime Rotstein 31 THEODORO PECKOLT JOSE CARLOS AZEVEDO DE MENEZES
José Milton Dallari 32 RICARDO DE CARVALHO AFONSO ARINOS DE MELLO FRANCO
Katia Aguiar 33 BARBOSA RODRIGUES ROBERTO RODRIGUES
Marcio Sette Fortes 34 GONZAGA DE CAMPOS JOAO CARLOS DE SOUZA MEIRELLES
. a ; . 35 AMERICO BRAGA FABIO DE SALLES MEIRELLES
Maria Cecilia Ladeira de Almeida 36 NAVARRO DE ANDRADE LEOPOLDO GARCIA BRANDAO
Maria Helena Martins Furtado 37 MELLO LEITAO ALYSSON PAOLINELLI
Mauro Rezende Lopes 38 ARISTIDES CAIRE OSANA SOCRATES DE ARAUJO ALMEIDA
Paulo M. Protasio 39 VITAL BRASIL DENISE FROSSARD
- . . 40 GETULIO VARGAS LUIS CARLOS GUEDES PINTO
Roberto Fe.rrelra da S|.Iva.P|nto 41 EDGARD TEIXEIRA LEITE ERLING LORENTZEN
Rony Rodrigues de Oliveira 42 ELVO SANTORO GUSTAVO DINIZ JUNQUEIRA
Ruy Barreto Filho 43 ANTONIO ERNESTO WERNA DE SALVO ELISEU ALVES
Tulio Arvelo Duran 44 WALMICK MENDES BEZERRA WALTER YUKIO HORITA
45 OCTAVIO MELLO ALVARENGA RONALD LEVINSOHN
46 NESTOR JOST FRANCISCO TURRA
47 EDMUNDO BARBOSA DA SILVA MAURILIO BIAGI FILHO
48 IBSEN DE GUSMAO CAMARA IZABELLA MONICA VIEIRA TEIXEIRA
49 ANTONIO ERMIRIO DE MORAES JOAO GUILHERME OMETTO
50 JOEL NAEGELE ALBERTO WERNECK DE FIGUEIREDO
51 LUIZ MARCUS SUPLICY HAFERS CESARIO RAMALHO DA SILVA

ISSN 0023-9135 avoura

Diretor Responsavel Coordenagéo Cl Organicos/OrganicsNet Impressao
Antonio Mello Alvarenga Sylvia Wachsner Stamppa Grupo Grafico
sha@sna.agr.br www.stamppa.com.br
Editora
Cristina Baran Assinaturas
editoria@sna.agr.br assinealavoura@sna.agr.br Colaboradores desta edicio
Reportagem e redagao Publicidade Audreé/ Chavzs ios Santos
Cercon - Cereja & Contetido alavoura@sna.agr.br / cultural@sna.agr.br Je'rnlan SC')I 055
assessoria.cercon@gmail.com Tel: (21) 3231-6398 . essica >ilvano
Luis Alexandre Louzada
Secretaria Editoragéo e Arte Marjorie Avelar
Silvia Marinho de Oliveira ig+ comunicagdo integrada Vanessa Lodi
alavoura@sna.agr.br Tel: (21) 2213-0794
Nossa capa: Capulho de algodao colorido da igmais@igmais.com.br
cultivar BRS Rubi
www.embrapa.br/algodao
Foto: Edna Santos / Embrapa Algodao
E proibida a reprodugo parcial ou total de
qualquer forma, incluindo os meios eletrénicos
sem prévia autorizagao do editor.
Os artigos assinados sao dejesponsa_bi\idade
exclusiva de seus autores, nao traduzindo Endereco: Av. General Justo, 171 - 7° andar - CEP 20021-130 - Rio de Janeiro - RJ - Tel.: (21) 3231-6398 / 3231-6350 - Fax: (21) 2240-4189
necessariamente a opiniao da revista A Lavoura P .
e/ou da Sociedade Nacional de Agricultura. Endereco eletrénico: www.sna.agr.br - e-mail: alavoura@sna.agr.br - redacao.alavoura@sna.agr.br

4 e - N2 719/2017



Negocios verdes garantem
protecao ambiental

Calculos do Grupo de Inteligéncia Territorial Estra-
tégica da Embrapa revelam que mais de 174 milhdes
de hectares de vegetacdo nativa preservada estao den-
tro de imdveis rurais particulares. Essa area representa
cerca de 20,5% do territério nacional e corresponde a
47,7% da drea total dos imoéveis rurais brasileiros ca-
dastrados no Sistema Nacional de Cadastro Ambiental
Rural (SICAR) até dezembro de 2016, excluindo os Es-
tados do Mato Grosso do Sul e do Espirito Santo, que
ainda ndo estdo no sistema.

O relatério desmistifica o senso comum de que o
agronegocio é vilao da questao ambiental, e mostra
que colocar a protecéo das florestas sob a responsabi-
lidade do setor produtivo pode ser mais eficaz do que
deixa-la sobre a tutela insegura do Estado.

A realidade é que fazer mais com menos é a espe-
cialidade de nosso agronegdcio, que cresce em produ-
tividade, sendo exemplo de eficiéncia para demais se-
tores de nossa economia, bem como para a agricultura
de outros paises. Se o agro brasileiro pode se orgulhar
de seus recordes de producao, também deve se orgu-
Ihar das florestas que protege e cultiva.

O Brasil viabilizou um modelo préprio de producao
agropecuadria sustentavel, amigo do meio ambiente.
Alicercado em muita tecnologia e talento, transforma-
mos de maneira inteligente recursos naturais em ali-
mentos e energia.

O agronegécio brasileiro é um sucesso em todos os
sentidos, porque focou em produtividade e adotou tec-

nologias sustentaveis, como, por exemplo, o plantio di-
reto, a fixagao bioldgica de nitrogénio, a recuperacao de
pastagens, o plantio de florestas e a integracao lavou-
ra-pecudria-floresta. A producdo de biocombustiveis
reforca ainda mais a reducdo de emissoes de carbono.

A equacao das questdes ambientais do planeta abre
grandes oportunidades para nosso agronegécio. No
processo de construcdo de uma economia de baixo car-
bono, os ativos ambientais do agro devem ser precifi-
cados. E fundamental estimular mecanismos que deem
valor financeiro as dreas conservadas, com foco na cria-
cao de negécios verdes e de preservacao ambiental.

A garantia da protecao das areas florestais esta in-
trinsicamente relacionada ao desenvolvimento de ne-
gocios verdes. Essa é uma solucao mais racional do que
a demarcacao de novas unidades de conservacao, que
representam 13% do territério nacional e custam ao
Estado RS 3 bilhdes anuais para sua manutencao.

Estes sdo principios de bom senso econémico-am-
biental, que os“eco-chatos” de plantdao nao compreen-
dem ou nao querem aceitar, seja por motivos ideol6gi-
cos ou outros mais obscuros.

O agronegdcio brasileiro tem uma larga avenida
para desenvolver negécios verdes ambientais e mos-
trar que o produto agricola nacional é o mais sustenta-
vel do planeta.

Sl

Antonio Mello Alvarenga Neto
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Panorama

COCHOS ELETRONICOS

Gado ganha mais
peso com menos
comida

Criada por pesquisadores da Embrapa,
estrutura computadorizada identifica
quais bovinos tém melhor

conversao alimentar
ouros que ganhem mais peso e comam menos. O sonho
de todo pecuarista, que vise ao bem-estar animal assim
como os lucros com a produgao de carne, pode virar uma rea-
lidade gracas a uma estrutura computadorizada, formada por
cochos eletronicos e estagdes de pesagem, para identificar
quais animais possuem melhor conversao alimentar.

Desenvolvido pela unidade Gado de Corte (MS) da Em-
presa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (Embrapa), o
equipamento tem como objetivo obter um rebanho mais
eficiente, no que diz respeito a producédo de carne, a um cus-
to menor para o produtor rural.

“E a primeira vez que pesquisamos eficiéncia alimentar

em larga escala na Embrapa, gragas ao avanco tecnolégico’,
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revela o lider dessa pesquisa na estatal, o zootecnista Luiz
Otdvio Campos da Silva.

Mestre em Zootecnia e doutor em Genética e Melhora-
mento, ele explica que a eficiéncia é a relacdo entre o que
o individuo consome e seu posterior ganho de peso. Para
chegar a um resultado, é preciso medir quanto de alimento
gue o animal comeu foi convertido em carne. Essa medicao,
conforme o especialista, “requer investimento, equipamento
e recursos humanos especializados”.

Seis ragas testadas

Instalados em centros de pesquisa da Embrapa, nos mu-
nicipios de Bagé (RS), Campo Grande (MS), Sao Carlos (SP) e
Santo Antonio de Goias (GO), os cochos automaticos fazem
a medicdo em seis racas: Nelore, Caracu, Senepol, Canchim,
Brangus e Hereford.

O equipamento e as estacdes de pesagem ficam conec-
tados 24 horas, fornecendo informacdes em tempo real.
Por isso, garante Silva, é possivel gerar dados de consumo e
comportamento alimentar com mais confiabilidade e acura-
cia (proximidade entre o valor obtido experimentalmente e
o valor verdadeiro na medicdo de uma grandeza fisica).

Funcionamento

De acordo com a Embrapa, os cochos possuem come-
douros apoiados sobre uma balanca, que registra eletroni-
camente o total de alimento consumido por animal, indi-

Dalizia Aguiar



vidualmente. A identificacdo de cada
touro é feita por meio de um chip,
implantado na orelha, detectado pela
antena presente no cocho a cada apro-
ximacgao para se alimentar.

As estacdes de pesagem, por sua
vez, produzem os dados de peso vivo e
a ingestao alimentar dos animais. Elas
sdo ligadas aos bebedouros, e todas as
vezes que os animais chegam para be-
ber dgua sdo pesados.

“Cada experimento dura 56 dias
efetivos em confinamento, com dois
periodos de adaptacdo de 14 dias, com
medicdo didria e ininterrupta, e custo
ao redor de mil reais por animal por
prova’, conta o nutricionista animal da
Embrapa Gado de Corte Rodrigo da
Costa Gomes.

A proposta é realizar trés medicoes
com essa finalidade por ano até 2018,
em Campo Grande (MS).

Eficiéncia

Um dos responsaveis pelas meto-
dologias genético-estatisticas do pro-
jeto, o melhorista da mesma unidade
da estatal Roberto Augusto de Almei-
da Torres Junior explica que as medi-
das de peso e consumo sao alinhadas
e os valores extremos, fora da curva
padrao, descartados.

Segundo ele, a variavel de eficién-
cia se baseia no consumo animal de
matéria seca, ganho médio do animal
no periodo, peso médio metabdlico
(demanda de energia para mantenca)
e ganho médio por dia.

O pesquisador informa que, a par-
tir dai, é feito o calculo do consumo
esperado para cada animal: “Ao fim, a
variavel de eficiéncia é basicamente
a diferenca entre quanto o animal de
fato consumiu e quanto esperavamos
que consumisse”.

Torres Junior acredita que explo-
rar a selecao animal em diversos ni-
veis, como esta sendo proposto ago-
ra, oferece ao produtor informacgodes
mais exatas para a tomada de deci-
sao na propriedade.

Dalizia Aguiar

Cada touro tem um chip implantado na orelha, que auxilia no controle alimentar

Genética superior

Os tourinhos usados no estudo sao de rebanhos de parceiros externos e
da prépria Embrapa Gado de Corte. Conforme o lider da pesquisa, Luiz Otavio
Campos da Silva, sdo animais que possuem genética superior, puros de ori-
gem (PO), aptos para o papel de reprodutores em um futuro préximo, promo-
vendo, assim, uma redugao no intervalo entre as geragdes.

“Durante a prova, sdo extraidos também materiais bioldgicos, coletados dados
de fenétipos relacionados a informacgdes reprodutivas e produtivas, e qualidade
da carcacga e carne. O objetivo é gerar uma base de dados para viabilizar a cons-
trucdo de um conjunto de ferramentas para selecionar e acasalar reprodutores e
matrizes, com material genético superior’, ressalta Silva.

Projetos ‘MaxiBife’

Todo esse estudo integra o arranjo de projetos MaxiBife, que visa a maximiza-
¢do do ganho genético animal bovino. A iniciativa reline centros de pesquisa da
Embrapa, varias instituicdes parceiras e mais de 60 pesquisadores, liderados por
Luiz Otdvio Campos da Silva.

Iniciado em 2013, o MaxiBife é dividido em cinco acdes, além dos esforcos de
integracdo da genética molecular e quantitativa na geracdo de tecnologias. Elas
focam no desenvolvimento e na implementacdo de metodologias genético-esta-
tisticas em avaliagcbes genéticas de gado de corte; elaborar estratégias e indices
de selecao com abordagem econémica e ambiental; formatar uma plataforma de
integracdo de dados gendmicos e fenotipicos; avaliar estratégias de cruzamento;
transferir conhecimentos aos produtores; e prospectar demandas.

Silva recorda um marco relacionado a genética animal, que abriu as portas
para a rede: o mapeamento do genoma bovino. Ocorrido em 2009, o sequencia-
mento foi feito por mais de 300 cientistas de 25 paises, entre eles pesquisadores
brasileiros, liderados pelo geneticista Alexandre Caetano, da Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia (DF).

Fonte: Embrapa Gado de Corte
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Brasil ja conta com
3 novas cultivares
de feijao

'E uas cultivares de feijao tipo gourmet (IAC’'s Nuance e
Tigre) e outra do tipo preto (IAC Netuno) foram lan-
¢adas pelo Instituto Agronébmico de Campinas (IAC), 6rgao
vinculado a Secretaria de Agricultura e Abastecimento do
Estado de Sao Paulo.

A variedade IAC Nuance, de graos rajados tipo Cramber-
ry, € a primeira no Brasil com registro no Ministério de Agri-
cultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa). Até entao, o que
se cultivava desse tipo de feijoeiro, em territorio nacional,
vinha de material de outros paises.

De acordo com o Instituto, esse tipo de grao tem excelen-
te aceitagdo no exterior e, por isso, abrird uma nova possibili-
dade de negdcio nos mercados dos Estados Unidos, Canada e
Europa, em especial da Espanha e Italia.

A segunda cultivar é a IAC Tigre, que apresenta graos
rajados tipo Pinto Beans, uma variedade americanizada e
bastante consumida no México e na Europa. Esses feijoes de
graos especiais tém alto valor agregado, conforme o Institu-
to Agrondmico de Campinas.

Os precos costumam ser o dobro em comparagao ao fei-
jao carioca. Além disso, eles ndo sofrem tantas variagdes, o
que permite ao agricultor fazer planejamentos.

8 - N2 719/2017

“O preco é mais
previsivel e o mer-
cado futuro é mais
garantido. O valor
nao oscila tanto
como ocorre com o
carioca’, diz o pesqui-
sador do IAC Alisson Fer-
nando Chiorato.

No Brasil, a saca do feijao tipo
rajado para o agricultor tem variado de 200 a 250 reais; e nas
gondolas do supermercado, o pacote de meio quilo custa
entre cinco e seis reais. No mercado norte-americano, o con-
sumidor paga, aproximadamente, seis ddlares pelo quilo do
feijdo tipo Pinto Beans.

Conforme o pesquisador, a cultivar IAC Tigre chega para
abrir um mercado, assim como fez o carioca na década de
70. “Ela apresenta o mesmo tegumento das cultivares nor-
te-americanas, que sdo exportadas para o México, Canada e
Europa’, informa.

O grao é semelhante ao do carioca, porém é maior. E,
ao invés de listras, tem pontuagdes de coloragdao marrom.
Seu potencial produtivo pode chegar a 4.383 quilos por
hectare. O porte de suas plantas, habitos de crescimento e
o0 manejo sao semelhantes aos das cultivares cariocas cul-
tivadas no pais.

Ao contrario dos materiais importados, a IAC Nuance foi
desenvolvida para apresentar bom desempenho agronémi-
co em solo e clima brasileiro. O resultado é uma elevada pro-
dutividade, com potencial que pode chegar a 4.130 quilos



por hectare, além de resisténcia a antracnose e tolerancia ao
Fusarium oxysporum.

Essas caracteristicas diminuem de 20% a 30% o contro-
le quimico feito com agrotéxicos, refletindo na reducao dos
custos de producao e também dos impactos ambientais.
Esse perfil fitossanitario, de acordo com o Instituto Agrono-
mico de Campinas, € 0 mesmo para as trés novas cultivares.

O ciclo precoce da IAC Nuance, que varia de 70 a 75 dias,
representa agilidade na colheita e amplia as chances de co-
locé-la como outra opgao de cultivo na propriedade. “Para o
agricultor, a precocidade permite o giro rdpido no negdcio’,
diz o pesquisador Alisson Chiorato.

Segundo ele, o IAC Nuance, que tem grao mais arredon-
dado, possui um formato que o mercado procura: “E um
produto diferenciado, muito desejado pelas empresas que
trabalham com exportacao”.

O IAC ja havia desenvolvido a cultivar IAC Harmonia, que
se assemelha ao Nuance, mas a diferenca esta no formato
do grao.

Outra cultivar do Instituto, a IAC Netuno é recomenda-
da ao setor produtivo por apresentar, depois do cozimento,
uma excelente qualidade de caldo de coloragao preto acho-
colatado, com graos integros, que ndo se partem durante a
cocc¢ao e ainda mantém a mesma coloracdo apos ser cozida.

No campo, essa nova variedade é tolerante ao cresta-
mento bacteriano, principal doenca do feijao preto que, em
geral, é muito suscetivel a esse problema.

“Essa tolerancia ajuda a melhorar a qualidade dos graos
e por afetar menos a planta, melhora a produtividade”, des-
taca Alisson Chiorato.

Segundo o pesquisador, a IAC Netuno também é toleran-
te aos periodos prolongados de chuva, durante a colheita:
“Essa caracteristica mantém a integridade do grao em fun-
¢ao da vagem ser mais resistente ao encharcamento”.

As trés novas cultivares desenvolvidas pelo Instituto Agro-
némico de Campinas sao indicadas para o cultivo nas regides
Sul e Centro-Oeste do Brasil, apresentando qualidade de cal-
do, de acordo com os padrdes da industria empacotadora;
teor de proteina médio de 21%; e tempo de cozimento em
torno de 25 a 30 minutos, que é a média das cultivares.

Fonte: IAC

Warley Nascimento

BRS CRISTALINO

Embrapa lanca
NOVO grao-de-bico

E ; ementes maiores, arredondadas e de coloracao
creme, com dupla aptiddo, podendo ser utiliza-

da tanto na industria de conservas (grdos reidratados)
como para o0 consumo seco. Essas sao as principais ca-
racteristicas da BRS Cristalino, a mais nova cultivar de
grao-de-bico lancada pela Embrapa Hortalicas (DF).

O objetivo do desenvolvimento dessa nova varieda-
de, representante do grupo Kabuli, foi obter maior di-
versificacdo da cultura com foco no mercado interno e
na exportacao, elevando as opgdes de plantio para os
produtores brasileiros.

Em média, essa cultivar apresenta um ciclo de 110
a 120 dias, ap6s a semeadura, variando em funcao das
condicdes de cultivo. A colheita pode ser totalmente
mecanizada, utilizando colheitadeiras convencionais.

“O grao-de-bico, além de ser um importante compo-
nente da alimentacao, é uma leguminosa interessante
para os sistemas de agricultura sustentavel, devido ao
seu baixo custo de producao, a sua extensa adaptagao
climética, ao uso em rotagao de cultura e a grande capa-
cidade de fixacdo de nitrogénio atmosférico’, destaca o
chefe-geral da Embrapa Hortalicas, Warley Nascimento.

Fonte: Ibrafe

Nova cultivar de grao-de-bico oferece diversificacao da cultura

- N2719/2017 « 9



Panorama

Os frutos da BRS Sertéo Forte, quando maduros, tém coloracdo verde clara

CULTIVO COMERCIAL

BRS Sertdo: 12 cultivar de
maracuja da Caatinga
Brasil é o maior produtor mundial de maracuja, com um milh&o de tonela-

@ das da fruta por ano, de acordo com a Empresa Brasileira de Pesquisa Agro-
pecudria (Embrapa). A produtividade alcangada, no entanto, é considerada baixa
- amédia é de 14 toneladas/ha/ano. E isso deve a qualidade das variedades.

Como é um produto agricola bastante requisitado pelas industrias de sucos
prontos, polpa de fruta e consumo familiar, desenvolver novas variedades de ma-
racujazeiro é sempre bem vindo, principalmente por causa das mudancas climati-
cas e do consumo de 4dgua. Foi com esse foco que cientistas da Embrapa Semiari-
do lancaram a BRS Sertao Forte.

“Quando o produtor adota cultivares melhoradas geneticamente e tecnolo-
gias adequadas ao sistema de producao, a produtividade pode ultrapassar 50 to-
neladas por hectare ao ano. O maracuja é uma excelente alternativa para geragao
de emprego e renda no campo e na cidade’, destaca a estatal no documento “Ma-
racujd — o produtor pergunta, a Embrapa responde”, da colecao “500 perguntas
500 respostas” (link encurtado: ow.ly/mZnr30drV97).

Combinacdes de espécies

A nova cultivar de maracuja foi desenvolvida a partir de uma combinacao de
espécies, apds mais de uma década de pesquisas, resultando na primeira varieda-
de dessa fruta nativa da Caatinga, que é recomendada para cultivo comercial. Ela
é resultado do melhoramento genético realizado por pesquisadores da Embrapa
Semiarido, em parceria com a Embrapa Cerrados (DF).

Seu desenvolvimento foi possivel depois de variados acessos a maracujazeiros
silvestres (Passiflora cincinnata), que foram coletados em diferentes areas de Caa-
tinga, no Nordeste brasileiro. Em comparagdo com as plantas nativas, a BRS Sertao
Forte apresenta maior produtividade e maior tamanho e rendimento dos frutos.
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Fernanda Birolo

Vantagens

O maracujad da Caatinga ou mara-
cuja do mato apresenta vantagens em
relagao a outras cultivares comerciais de
maracuja azedo (Passiflora edulis), espe-
cialmente por ter maior tolerancia ao es-
tresse hidrico, ja que é adaptado, de for-
ma natural, as condi¢des do Semiarido.

De acordo com a Embrapa, a nova
cultivar apresenta ainda um ciclo pro-
dutivo mais longo, o que significa que
a planta vive e produz por mais tem-
PO no campo, com maior tolerancia a
fusariose, uma das principais doencas
que ataca o maracujazeiro azedo.

Os frutos

Os frutos da BRS Sertdo Forte, quan-
do maduros, tém coloracao verde clara,
e pesam de 109 a 212 gramas. A polpa é
bastante acida, propria para o processa-
mento, de coloracdo esbranquicada ou
amarelo clara, com 8 a 13°Brix. O rendi-
mento da polpa chega a 50%, quando
extraida em despolpadora rotativa; e
em torno de 35% se for extraida, ma-
nualmente, com uma peneira.

“Essa variedade pode ser cultivada
com baixo custo tecnolégico e com
limitacdo de agua. Por isso, é bastan-
te apropriada para a agricultura fami-
liar das areas dependentes de chuva,
com foco principalmente na producao
organica”, destaca o engenheiro agro-
nomo Francisco Pinheiro de Araujo, da
Embrapa Semiarido, responsavel pelo
desenvolvimento da nova cultivar.

Conforme a estatal, hd um bom tem-
po, agricultores pernambucanos viram
no maracuja, de modo geral, uma boa
alternativa para complementar a renda
das familias. Hoje, elas ja comercializam
produtos como geleia, calda e mousse, e
ainda vendem o fruto in natura.

Desempenho

A BRS Sertao Forte, além de ser in-
dicada para as dreas com restricdo hi-
drica da Caatinga, também apresenta
bom desempenho em éreas irrigadas.



De acordo com as pesquisas, seguindo as mesmas reco-
mendacdes técnicas para 0 maracujazeiro azedo comercial, é
possivel produzir de 14 a 29 toneladas da variedade por ano.

Segundo o pesquisador Francisco Pinheiro, a cultivar
silvestre tem ainda potencial para ser plantada nas bordas
dos cultivos de maracuja amarelo. Isso porque suas flores
abrem por volta das cinco horas da manha, enquanto as

de variedades de maracujazeiro azedo abrem no final da
manha ou a tarde.

A cultivar silvestre, nesse caso, atrai os polinizadores para
as primeiras horas do dia e aumenta o tempo e, consequen-
temente, a eficiéncia da polinizacdo natural, o que esta dire-
tamente ligado ao aumento da produtividade.

Testes no Cerrado

A BRS Sertao Forte, além da sua regido nativa, também
foi testada no Cerrado do Distrito Federal, na regiao Centro-

Café mais forte
contra nematoides

cafezal, assim como diversas culturas agricolas do

Brasil, também sofre com ataques de nematoides que
podem afetar o cultivo, trazendo prejuizos ao cafeicultor.
Para amenizar as perdas e controlar a “satide da lavoura”, o
Instituto Agronémico do Parana (lapar) apresentou ao setor
produtivo, a cultivar IPR 106.

De acordo com o melhorista do lapar, Gustavo Hiroshi
Sera, essa nova variedade de café é mais resistente aos ne-
matoides Meloidogyne incognita e Meloidogyne paranaensis,
espécies que inviabilizam a exploracdo cafeeira em muitas
regioes produtoras do Brasil.

Caracteristicas

A IPR 106 é indicada para regiées aptas ao cultivo de café
arabica, com temperatura média anual entre 20°C e 23°C.
Suas plantas tém porte médio, boa arquitetura, frutos ama-
relos e ramificacao abundante.

“Sao adequadas para formar lavouras tanto em plantios
convencionais como no sistema adensado. E seu potencial
produtivo passa de 50 sacas beneficiadas por hectare”, infor-
ma o pesquisador.

De ciclo tardio, a IPR 106 possibilita arranjos com outras cul-
tivares disponiveis no mercado (de ciclo precoce, semiprecoce,

oeste do pais, onde apresentou boa produtividade em siste-
mas de producdo em espaldeira e latada.

Pesquisador da Embrapa Cerrados, Fabio Faleiro avalia que
“essa cultivar, desenvolvida a partir de uma rica biodiversidade
brasileira, serd uma opgdo a mais para os produtores, tanto para
diversificar sua producdo quanto para melhorar a eficiéncia da
polinizacdo manual do maracujazeiro azedo, que é uma das pra-
ticas que demanda muita mao de obra nos cultivos comerciais”.

Sementes

A Embrapa ja esta disponibilizando as sementes do ma-
racuja BRS Sertdo Forte para viveiristas interessados na pro-
ducao e comercializacdo de mudas, por meio de edital en-
cerrado no ultimo dia 30 de junho.

Logo apés o licenciamento, a estatal divulgara os nomes

e contatos desses viveiristas para os agricultores interessa-
dos na aquisicdo de mudas.

Fonte: Embrapa Semiarido

médio e semitardio), para viabilizar a colheita da lavoura em eta-
pas, o que possibilita obter maior quantidade de frutos maduros
e também reduzir os custos com mao de obra e infraestrutura.

Qualidade

Possui ainda grande percentual de graos com peneira
superior a 16, uma caracteristica valorizada pelo mercado,
sobretudo, pelo segmento de cafés especiais, que apresen-
tam mais qualidade. Na mesa de degustacao é uma bebida
de aroma intenso, encorpada, com sabor adocicado e bom
equilibrio entre acidez e amargor.

A IPR 106 “atende a todos os requisitos internacionais’,
garante o pesquisador Gustavo Hiroshi.

Ainda em 2017, o lapar disponibilizard as sementes de IPR
106 aos viveiristas. Ja os cafeicultores poderao adquirir essas
mudas, para a formacao de lavouras, a partir do ano que vem.

Fonte: lapar

IPR 106 é indicada para regides de cultivo de café arabica

Divulgacédo IAPAR
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Trio de variedades
convencionais de algodao
do Brasil apresenta
competitividade produtiva
a baixos custos, em trés
regioes dos Estados Unidos,
onde prevalecem cultivo do
produto transgénico



"Terra do Tio Sam" tem se mostrado produtiva

em relacdo ao cultivo de trés variedades conven-
cionais de algodao — BRS 286, BRS 293 e BRS 335 -, desen-
volvidas pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria
(Embrapa). Os testes, que ja apresentam baixos custos de
producdo, vém sendo realizados nos estados de Mississipi,
Tennessee e Texas, nos Estados Unidos.

“Os primeiros testes demonstraram a excelente qualida-
de da genética da Embrapa’, garante o engenheiro agréno-
mo Rafael Vivian, gerente-adjunto de Mercado da Embrapa
Produtos e Mercado (GO).

Conforme o especialista, que também é mestre em Fito-
tecnia e doutor em Agronomia, “a introducdo de cultivares
convencionais nos EUA, onde 98% dos plantios sdo do pro-
duto transgénico, é uma conquista para o Brasil participar
do mercado internacional de sementes de algodao”.

Para ele, é importante um produto nacional adentrar em
um territério onde prevalece a transgenia: “Além de introdu-

BRS 335 é uma das variedades brasileiras cultivadas em solo norte-americano

zir a genética brasileira em um pais com longo histérico no
cultivo de algodao, estamos rompendo barreiras culturais
na adocao de uma tecnologia genuinamente tradicional".

Um contrato de licenciamento para multiplicacdo e ex-
ploracdo comercial, em territério norte-americano, de se-
mentes das BRS's 286, 293 e 335, foi firmado em janeiro de
2017, entre a Internacional Seed Tecnology (IST) e a Embrapa,
por meio da unidade da estatal de Produtos e Mercado.

Essa parceria entre as duas empresas comecou em julho
de 2015, quando foi assinado um Acordo de Cooperacdo
Técnica com o objetivo de avaliar, selecionar e finalizar o
desenvolvimento de cultivares BRS ou linhagens conven-
cionais de algodao da Embrapa, para registro e exploracao
comercial nos EUA. Foi dessa forma que as trés variedades
da estatal brasileira foram cultivadas, pela primeira vez, em
solo norte-americano.

Valdinei Sofiatti



Colheita de algodao

Relacdo custo-beneficio

O interesse pelas sementes ndo transgénicas do Brasil, conforme o enge-
nheiro agronomo Rafael Vivian, se deve ao fato de que os produtores rurais
dos EUA encontraram, nas cultivares convencionais brasileiras, uma excelente
oportunidade para voltar a cultivar o produto tradicional. O principal incenti-
vo esta na relagao custo-beneficio.

De acordo com o pesquisador da Embrapa Produtos e Mercado, o custo
de semear um hectare de algoddo geneticamente modificado, nos EUA, gira
em torno de 250 délares por hectare, incluindo uma taxa tecnolégica de 200
délares na mesma medida, que representa os royalties que as empresas de
sementes cobram do produtor pelo uso da transgenia, mais o valor das se-
mentes que é de 50 dolares por hectare.

“Quanto as cultivares convencionais (nao transgénicas), essa despesa nao
chega a 50 dolares por hectare, que é o custo da semente, apenas’, compara
o agrénomo Valdinei Sofiatti, chefe-adjunto de Transferéncia de Tecnologia da
Embrapa Algodao (PB), unidade responsavel pelo desenvolvimento das trés
cultivares de algodao brasileiro.

Opcao atraente

As cultivares convencionais fornecidas pela Embrapa sdao mais atraentes,
porque as transgénicas, comuns na "Terra do Tio Sam", j& ndo apresentam os
mesmos beneficios de antes, especialmente no que diz respeito ao manejo de
lagartas e de plantas daninhas.

Mestre em Ciéncia e Tecnologia de Sementes e doutor em Fitotecnia na
area de Producéo Vegetal, Sofiatti explica que as lagartas deixaram de ser um
problema sério, mas a planta daninha Amaranthus palmeri vem resistindo ao

Fabiano Perina

Fabiano Perina



Valdinei Sofiatti

herbicida glifosato, utilizado para esse tipo de controle no
campo, no passado.

“Alguns agricultores norte-americanos ja ndao veem ra-
z30 para pagar caro por uma tecnologia que nao resolve
seus problemas mais sérios, antes controlados com eficién-
cia pela transgenia’, reforca o pesquisador.

Nos EUA, a baixa incidéncia de lagartas nas lavouras de
algodao estd ligada a erradicagao de outra praga: o bicudo-
do-algodoeiro. Livres desse principal inseto, que assolava a
cotonicultura estadunidense, os produtores rurais reduzi-
ram a quantidade de aplicacdes de inseticidas no meio rural.

Como consequéncia, outros insetos inimigos naturais
das lagartas, antes dizimados pelo inseticida, foram preser-
vados. Agora, conforme explica Sofiatti, eles promovem um
controle natural das lagartas, cuja incidéncia permanece
abaixo do nivel de dano econémico.

“A Unica forma de ser competitivo em qualquer mercado
é ter um custo de producdo mais baixo”, ressalta o pesquisa-
dor, salientando que os beneficios da transgenia sao insufi-
cientes para cobrir o custo da taxa tecnoldgica.

Alguns cotonicultores norte-americanos, por isso, estao
procurando plantar as variedades convencionais, hoje mui-
to raras em seus territérios. “Dai a oportunidade para nossos
materiais", reforca Sofiatti.
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Plantacéo da cultivar brasileira BRS 335 nos EUA

Na visdo do pesquisador Rafael Vivian, da Embrapa
Produtos e Mercado, a introducao das cultivares nacionais
nas lavouras norte-americanas deve fortalecer a marca da
estatal. Isso porque os materiais brasileiros estao protegi-
dos, naquele pais, pelo Departamento de Agricultura dos
Estados Unidos (USDA, sigla em inglés), 6rgao equivalente
ao Ministério da Agricultura brasileiro, que regulamenta o
registro de cultivares na "Terra do Tio Sam".

De acordo com Vivian, os beneficios também serdo
financeiros, gracas aos recursos provenientes da proprie-
dade intelectual dessas cultivares de algodéo. Ele acredita
que, nos proximos anos, os plantios da Embrapa devem
ocupar maior niumero de areas, especialmente no Texas,
principal produtor dos EUA, com cerca de dois milhdes de
hectares e uma produtividade média que, hoje, ndo ultra-
passa os 1,5 mil quilos por hectare.

“E um indice produtivo baixo, porque chove muito pou-
co e de forma irregular’, relata o pesquisador.

Mesmo com a falta de chuvas, as variedades de algodao
do Brasil tém potencial produtivo semelhante as norte-a-
mericanas. Por causa disso, Vivian confia que as cultivares
nacionais possam, em curto prazo, ser boas op¢des para a
exploragao comercial nas regides que integram o chamado
“Cinturao Algodoeiro dos Estados Unidos"

Fontes: Embrapa Algodao e Embrapa Produtos e Mercado
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A NOBREZA QUE
vem do Cerrado

Cultivo protegido do tipo
cantaloupe pode ser viavel
no Centro-Oeste, apontam
pesquisadores. Hoje, 93% de
toda a produc¢ao nacional de
meloeiro se concentram no
Semidrido nordestino
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ico em vitaminas A, C e E e sais minerais, como calcio,

fosforo e ferro, 0 meldo é uma fruta muito aprecia-
da para consumo fresco ou na forma de sucos. Suas sementes,
quando tostadas e salgadas, também podem ser consumidas
(leia mais na coluna Alimentacao & Nutricdo). Em décimo lugar
entre as mais consumidas pelos brasileiros, tem forte potencial
para se desenvolver no mercado nacional, principalmente por-
que quase tudo que se produz aqui é exportado.

Com foco nesse setor, pesquisadores da Embrapa Horta-
licas (DF), por meio de estudos cientificos, j4 comprovaram
a viabilidade técnica e socioeconémica do cultivo protegido
de melao nobre, do tipo cantaloupe, nas condi¢des do Bra-
sil Central, onde predomina o bioma Cerrado. Os resultados
vieram a partir da determinacédo da exigéncia da cultura por
agua e nutrientes, além da analise sobre a perspectiva de
um novo nicho de mercado.

O meldo-cantaloupe é um tipo nobre da fruta, de polpa
alaranjada, que chega a atingir altos teores de sélidos solu-
veis, contabilizados em grau Brix (°Bx), um valor que indica a
quantidade de concentracao de agucares e demais compos-
tos responsaveis pelo sabor. Enquanto o cantaloupe apre-
senta entre 12 e 15°Bx, o amarelo chega a quase 8°Bx.

A intencdo do 6rgao de pesquisa é expandir o cultivo do
meloeiro para outras regides do pais, até entao atipicas, prin-
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Meléo produzido em estufas, na regido do Cerrado brasileiro

Cultivo protegido do meldo nobre do
tipo cantaloupe: maior valor agregado

cipalmente porque 93% da producao nacional estdo concen-
tradas no Semidrido nordestino. Essa regido é favorecida pelas
condicdes ideais na hora de garantir uma boa produtividade
e acentuar a dogura do meldo, como temperaturas elevadas e
alta luminosidade durante todos os meses do ano.

Marcos Braga/Embrapa Hortalicas



Histodria
Antes de apresentar as conclusdes dos testes da Em-
brapa com o tipo cantaloupe, é importante informar que o

melao (Cucumis melo L.), pertencente a familia das cucurbi-
taceas, surgiu nos vales quentes do Ira e a noroeste da India.

Conforme relatos que constam no documento “Agrone-
gocio brasileiro do meldo na ultima década” (link encurtado:
ow.ly/HOsw30a005G), divulgado pela Embrapa, os primeiros
plantios comerciais de melao, no Brasil, comecaram ha mais
de 50 anos. Até entdo, a fruta — hoje, cultivada em aproxima-
damente cem paises - era importada do Chile e Espanha.

No inicio, as dreas produtoras de melées se concentra-
vam nos Estados de Sdo Paulo e Rio Grande do Sul e a pro-
ducdo atendia somente ao mercado local. Em meados da
década de 60, o cultivo comercial foi introduzido na regiao
Nordeste, e duas décadas depois, em Rio Grande do Norte.

No Ceara, ocorreu no final dos anos de 1980. Atualmente,
CE e RN sao os principais produtores e exportadores do Brasil.
Também se destacam: Bahia, Pernambuco e Rio Grande do Sul.

Tipos

Os tipos mais comuns da fruta sdo o melao-amarelo e o
meldo-caipira. Nos segmentos mais nobres existem melao
-pele-de-sapo, galia, cantaloupe (alvo da pesquisa da Em-
brapa Hortalicas) e net melon.

O melédo do tipo amarelo lidera a produgao, com cerca
de 70% das areas cultivadas em territério nacional, mas os
nobres vém ganhando espago. Conforme o ultimo Censo
Agropecuario do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatis-
tica (IBGE), o Nordeste possui quase 14 mil hectares de area
plantada com a fruta.

Ja o Centro-Oeste nao alcanca 200 hectares, ficando a
frente somente da regido Sudeste. Dai o interesse da Embra-
pa Hortalicas em promover pesquisas e, consequentemente,
a expansao da cultura do meloeiro no Brasil Central.

Consumo

Mesmo contando com uma area de plantio bem peque-
na, o Centro-Oeste é o segundo maior consumidor de meldo
do pais, com a marca de 0,509 quilos por habitante por ano.
Somente no DF, a demanda se aproxima de 200 toneladas
ao més, sendo que a maior parte provém do Nordeste.

“No Distrito Federal, por exemplo, hd um centro urbano
com grande potencial de consumo de meldes nobres, de
quase 300 toneladas por més, mas a distancia em relacdo as
areas produtoras compromete a qualidade do produto que
chega ao mercado, principalmente pela pouca durabilidade
apos a colheita e pelos danos mecanicos causados durante
o transporte rodovidrio’, observa o engenheiro agronomo
Marcos Braga, pesquisador da Embrapa Hortalicas.

Ele acredita que o consumo de meléo, especialmente os
tipos nobres, se deve ao elevado poder aquisitivo da popu-
lacdo (a renda per capita do DF é a maior do Brasil). Confor-
me Braga, isso serve de justificativa para o investimento dos
agricultores locais em um produto de maior valor agregado.

Demanda

De acordo com o pesquisador, o abastecimento nesse
centro urbano do DF também é limitado, pois grande parte
do escoamento da producao do Nordeste tem como desti-
nos principais o mercado local e o estrangeiro. Isso ocorre
principalmente na entressafra da producao de meldo na
Espanha que, segundo o Gabinete de Estatisticas da Unido
Europeia, representa mais de 40% da producao da cultura
naquele continente.

“O pico de producao de meldo no Nordeste coincide com
a queda de producdo na Espanha, grande provedor para os
paises da Europa, o que favorece os exportadores brasileiros,
principalmente em um cenario de alta do ddlar’, informa o
pesquisador [talo Guedes, chefe-adjunto de Pesquisa e De-
senvolvimento da Embrapa Hortalicas.

Por causa desse contexto, é que surgiu a necessidade de
oferecer alternativas para o cultivo rentavel nas condigées
do Cerrado brasileiro, e a resposta que os pesquisadores
encontraram parte de dois pontos: primeiro, o melao-canta-
loupe é um tipo nobre da fruta com alta cotacdo no merca-
do; segundo, o cultivo protegido é um sistema de producédo
que, além de possibilitar o plantio em condi¢oes adversas,
condiz com culturas de maior valor agregado para compen-
sar o investimento na estrutura.

Meldo canaloupe é um tipo nobre da
fruta, com alta cotacao no mercado

Valter Oliveira
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Ambiente protegido

Por causa dos periodos de entressafra e das variadas
condicdes climaticas que coibem o plantio em campo aber-
to em determinadas regibes, o cultivo de meloeiro em am-
biente protegido vem sendo realizado, em varios lugares do
mundo, como alternativa de renda para os produtores.

Ao contrario da regido nordestina, onde a producdo
ocorre em campo aberto, no Cerrado ela precisa ser feita
em ambiente protegido, utilizando estufas e casas de ve-
getacdo. Essa técnica propicia melhor controle dos fatores
externos, como umidade relativa, temperatura, polinizacéo,
entre outros.

De acordo com a Embrapa Hortalicas, estima-se que
o Distrito Federal possua uma area de quase 200 hectares
de cultivo em ambiente protegido, sendo que parte dela é
destinada ao plantio intensivo de pimentao e tomate, que
fazem parte da mesma familia botanica que o melao.

Eles compartilham e perpetuam os mesmos problemas
fitossanitarios que, com o passar do tempo, se tornam de
dificil resolugao. O monocultivo dessas espécies ainda con-
tribui para a salinizagao do solo e a saturacdo do mercado,
alerta a estatal.

“Para minimizar a incidéncia de pragas e doencas, reco-
menda-se a rotacao de culturas. Porém, o agricultor nem
sempre consegue inserir uma espécie sem valor comercial,
embora benéfica para o solo, como os adubos verdes, ja que
as estruturas de cultivo protegido exigem um alto investi-
mento’, pondera o engenheiro agrbnomo Juscimar da Silva,
mestre e doutor em Solos e Nutricao de Plantas e pesquisa-
dor da Embrapa Hortalicas.

De acordo com ele, “o meldo nobre é uma opcao para
fazer a rotacdo e, ao mesmo tempo, obter um bom retor-
no financeiro”

Menos defensivos, mais rotacao de culturas

Se for bem manejado pelo produtor rural, o cultivo pro-
tegido permite a producdo de frutos de maior qualidade e
com menor uso de defensivos agricolas, representando um
atrativo para consumidores mais exigentes, especialmente
aqueles que apreciam meldes aromaticos.

De acordo com a Embrapa, a introducéo da cultura do me-
loeiro nos sistemas de cultivo protegido de hortalicas pode
ainda responder a necessidade de diversificacdo na rotacdo
de culturas, em geral limitada a sucessdao tomate e pimentao,
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cenario que tem criado problemas fitos-
sanitarios de dificil resolucao.

Os testes

Os experimentos realizados pelos
pesquisadores consideraram cinco di-
ferentes hibridos de meldo, sendo um
experimental e quatro comerciais, dis-
postos em baldes plasticos com adu-
bacao por fertirrigacdo (aplicacdo de
nutrientes via dgua de irrigacao, neste
caso, em um sistema por gotejamen-
to). Foi utilizada também fibra de coco,
um substrato inerte que néo interfere
nas analises.

A partir dos testes, foi possivel es-
tabelecer o padrao de acimulo de nu-
trientes das cultivares de meldo-can-
taloupe nesse sistema e, assim, saber
quais nutrientes e dosagens a planta
exigiria em determinada etapa do de-
senvolvimento, seja na fase vegetativa
ou no estagio de formacéo dos frutos.

“Observamos que as plantas tive-
ram uma exigéncia substancial de ma-
cronutrientes secundarios como po-
tassio, magnésio e enxofre. O primeiro
estd diretamente relacionado com a
qualidade e o teor de acucar do fruto’,
relata Silva, acrescentando que, no que
se refere aos custos de producao do
meloeiro, a adubacdo consome uma
fatia de aproximadamente 20%.

Na pratica, relata o pesquisador, a
curva de absor¢do de nutrientes vai
indicar para o técnico ou para o pro-
dutor, a melhor forma de manejar com
eficiéncia, tanto a fertilidade do solo
quanto a nutricdo da planta.

“Hoje, os produtores exigem que
empresas fornecam ndo apenas a se-
mente, mas também o padrao de ab-
sorcao da cultivar, seja em ambiente
externo ou em casa de vegetagao’,
salienta Silva, ao comentar que essas
informacgdes permitem manejar os nu-
trientes para suprir, satisfatoriamente,
a planta em cada estagio do desenvol-
vimento do meloeiro.

Considerando a adubacao, apos
0s experimentos, o pesquisador e sua
equipe constataram a viabilidade téc-

Divulgacéo

De polpa alaranjada, o cantaloupe tem sabor naturalmente mais adocicado

nica do cultivo de meldo-cantaloupe em ambiente protegido, nas condi¢des de
clima e solo do Cerrado.

Sem desperdicio de agua

Durante os testes, também foi analisada a demanda hidrica do meloeiro, le-
vando em conta os aspectos de evaporacao e de transpiracao das plantas, ten-
sdes-limite de agua no solo e linhas de fluxo de energia para irrigar, sempre em
favor da regido da estufa com maior demanda de agua. Assim, ndo hd riscos de
faltar irrigacdo em algumas plantas.

Quanto as andlises hidricas, os experimentos utilizaram os mesmos cinco hi-
bridos de meldo, mas cultivados em solo com irrigacao por gotejamento e tutora-
mento vertical da planta.

“No monitoramento das condic¢des climaticas dentro da estufa, foram usados
sensores para acompanhar a faixa de temperatura, a umidade relativa do ar e a
intensidade luminosa’, informa o pesquisador Marcos Braga.

Os tratamentos com trés diferentes tensdes de agua no solo (20 kPa, 40 kPa
e 60 kPa - unidade internacional de medida referente a forca de retencdo da
agua no solo) nao apresentaram diferencas estatisticas nos fatores relacionados a
producao do meldo, ou seja, a planta conseguiu manter seu rendimento mesmo
diante dos intervalos maiores de irrigacdo, o que indica uma maior economia de
agua. No geral, a produtividade ficou acima de 23 toneladas por hectare.

“Acima de 20 t/h4, podemos afirmar que o meldo nobre enquadra-se em um
valor razodvel. Além da produtividade, a qualidade, o teor de acucares e os dia-
metros, transversal e longitudinal, também obtiveram bons indices para garantir
a viabilidade do cultivo’, relata Braga.

Diante disso, ele afirma ser possivel sugerir o plantio de meldo-cantaloupe
também em Goids e Mato Grosso, desde que exista constatacao da viabilidade
técnica e econdmica no Distrito Federal.
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ALGODAO

COLORIDO
desde o pé




Algodao colorido
BRS Rubi, cultivar
desenvolvida pela
Embrapa Algodéo

Produtores de alguns
Estados brasileiros,
como Mato Grosso

do Sul e Paraiba,
investem na produc¢ao
de algodao colorido

Edna Santos/Embrapa Algodao

magine colher chumacos de algodao

ja coloridos desde o pé! O que pare-
cia ficcdo ha alguns anos é pura realidade
no Brasil, especialmente na cotonicultura
desenvolvida nos Estados de Mato Grosso
do Sul e Paraiba.

A maioria das pessoas desconhece
que, no meio ambiente, o algodéo colori-
do existe ha mais de 4,5 mil anos, ou seja,
é tao antigo quanto o branco. Muitas espé-
cies nativas do género ja foram localizadas
em escavagoes no Paquistao e Peru.

O que diferencia o colorido do branco
é que o primeiro possui fibras curtas e fra-
cas e nao suportam a fabricacdo de fios
e tecidos. Dai a necessidade de trabalhar
com o melhoramento genético das cores,
por meio de pesquisas cientificas, como
forma de ampliar sua resisténcia e com-
primento.

Pesquisadas pela Embrapa Algodao
(PB), as variedades naturalmente colori-
das dispensam o uso de corantes quimi-
cos, ndo poluem a natureza e ainda repre-
sentam uma economia de cerca de 70%
de dgua no processo de acabamento do
tecido. Em geral, também sao produzidas
de forma organica, sem aplicacdo de insu-
mos e fertilizantes quimicos.

Organico e agroecoldgico

Para fortalecer a agroecologia por
meio da cotonicultura, essa unidade da
estatal comecou, ainda nos anos 2000,
seus primeiros estudos com os cultivos
do produto colorido organico. Atualmen-
te, ele é plantado por agricultores familia-
res, especialmente da regido Nordeste do
pais, onde se produz uma fibra ecologica-
mente correta.

Nesse sistema agroecoldgico, o cotoni-
cultor explora os recursos disponiveis em
sua propriedade, sem usar agroquimicos,
como adubos, fungicidas, herbicidas, inse-
ticidas, entre outros defensivos agricolas,
que podem poluir a dgua e o solo.

Segundo a Embrapa, o cultivo do algo-
dao colorido favorece o produtor, que nao
precisa se preocupar com a armazenagem,
transporte, precos e cuidados com produ-
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tos agroquimicos, que podem ser perigosos e prejudiciais a
saude humana e ao meio ambiente, se nao forem manejados
corretamente.

A estatal defende que, no sistema de cultivo agroecolégico,
os adubos quimicos dao lugar aos naturais, como pé de rocha,
esterco de curral, esterco de frango, entre outros.

O controle de insetos e doencas é feito com extratos
vegetais, pelo cultivo de plantas, como gergelim, que sao
capazes de atrair formigas e demais insetos. Eles também
favorecem a extracdo do botao floral atacado, por exemplo,
pela praga do bicudo-do-algodoeiro.

De acordo com o 6rgéo de pesquisa, a técnica mais ecoldgi-
ca de producao eleva a biodiversidade e a seguranca alimentar
do homem e da mulher do campo, pois geralmente o algodao
é cultivado ao lado de outras culturas alimentares tradicionais,
como amendoim, coentro, feijao, gergelim, milho etc.

Algodao colorido BRS Verde, lancado pela Embrapa em 2003

- N2 719/2017

Fabio Aquino Albuquerque/Embrapa Algodao

Producao paraibana

No Brasil, a cadeia produtiva do algodao colorido come-
¢ou na Paraiba e tem beneficiado comunidades de cotonicul-
tores daquele Estado, como os da Associacao de Produtores
do Assentamento Margarida Maria Alves, no municipio de
Juarez Tavora (PB), a cem quildmetros da capital Jodo Pessoa.

“A Embrapa, por meio de seus técnicos, ofereceu (aos as-
sentados) assessoramento técnico, desde o plantio, condu-
¢ao da lavoura, combate as pragas, colheita, beneficiamento
até o enfardamento da pluma’, informa o pesquisador da
Embrapa Algodao Luiz Paulo de Carvalho, responsével pelo
desenvolvimento cientifico das variedades coloridas.

Para auxiliar os produtores assentados, a estatal criou
pequenas maquinas de beneficiamento e uma pequena
enfardadeira“Nés continuamos a pesquisar novos matizes e
outras tecnologias, que permitam a sustentabilidade desse
algodao desenvolvido, especialmente, para gerar emprego
e renda para as comunidades do Semiarido’, reforca o che-
fe-geral da Embrapa Algodéo, Sebastido Barbosa, durante
o lancamento do projeto “Segunda Pele - Algodéo Colorido
Natural da Paraiba”, no ano passado.

Mercado da moda

A exposicao reuniu cerca de 30 pecas de roupas de al-
godao colorido, inspiradas na moda oriental, com estampas
graficas e imagens de artistas plasticos e designers téxteis
paraibanos. Idealizadora da mostra, Sandra Vasconcelos des-
taca o apelo ecoldgico desse produto no mercado da moda.

“Logo que eu cheguei a Paraiba, eu descobri o algodao
colorido e fiquei encantada, porque é um produto inusitado
e muito especial. Uma camiseta de algoddo colorido, com-
parada com uma camiseta normal, gera uma economia de
agua de 87,5%", relata.

Por nao conter corantes, o tecido de algodao colorido é
hipoalergénico. Isso significa que as roupas fabricadas com
esse tipo de material sdo bastante indicadas, especialmente,
para bebés e pessoas alérgicas.

As cores

Marrom claro, marrom escuro e verde sao as cores das
cultivares desenvolvidas pela Embrapa Algodao, com o ob-
jetivo de obter um tipo de produto com melhor preco de
mercado, dispensando o tingimento e sem agredir a saude
do cotonicultor e do meio ambiente.

A unidade de pesquisa da estatal desenvolveu as varie-
dades de algodao colorido a partir do cruzamento de plan-
tas de algodao de pluma branca, de alta qualidade para a
indUstria téxtil, com variedades silvestres de fibras coloridas,
principalmente marrom e verde, ja existentes na natureza,
mas que apresentavam baixa fiabilidade.



As cultivares

Lancada no ano 2000, a primeira
cultivar de algodéo naturalmente colo-
rida foi a BRS 200, que tem fibra mar-
rom claro. Em seguida, foram lancadas
as variedades BRS Verde, em 2003; BRS
Rubi e BRS Safira, em 2005, de fibra
marrom avermelhada; e a BRS Topazio,
de coloragao marrom claro, em 2010.

Em 2016, foi apresentada a BRS
Jade, a mais nova variedade que apre-
senta uma fibra mais clara que a Safi-
ra, no entanto, mais produtiva e com
maior qualidade de fibra.

“A cor da fibra é uma caracteristica
genética e a principal vantagem de
se plantar o algodao colorido é o pre-
¢o. O produtor recebe bem mais pela
fibra colorida do que pela branca’,
garante o pesquisador da Embrapa
Algodao Luiz Paulo de Carvalho, res-
ponsavel pelo desenvolvimento das
variedades coloridas.

O especialista aponta outras vanta-
gens, como as ambientais, consideran-
do que o algodao colorido dispensa o

Saulo Coelho

Colheita de algodao colorido BRS Rubi, no Assentamento Margarida Alves (PB)

A cultivar BRS Rubi apresenta fibra marrom avermelhada

tingimento, evitando, assim, a contaminag¢do do meio ambiente com residuos de
tinta. Ainda economiza dgua e energia, que sdo gastos quando se vai tingir e lavar
o tecido na industria. Ele ainda destaca que o custo de producéo do colorido é o
mesmo do branco.
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BRS Jade: fibra clara e mais produtiva

BRS Topazio: coloragdo marrom claro

Com foco na producao sustentavel, marcas nacionais
e internacionais sao os principais compradores do
algodao colorido organico brasileiro

Mercado internacional

De olho na fabricacao de produtos mais sustentaveis, marcas nacionais e inter-
nacionais se tornaram os principais compradores do algodao colorido organico.
Atualmente, as pecas produzidas na regido Nordeste do Brasil, por exemplo, séo
exportadas para outras nacdes como Alemanha, Espanha, Estados Unidos, Franca,
Italia, Japao, além de paises escandinavos.
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Alexandre Magno

Edna Santos/Embrapa Algodéao

No ano passado, o algodao colori-
do paraibano marcou presenca no Sao
Paulo Fashion Week, maior evento de
moda do Brasil, e no Maison D’Excep-
tions, um dos maiores encontros da
moda no mundo, em Paris, Franca.

Ainda em 2016, o produto brasi-
leiro foi uma das tecnologias selecio-
nadas para participar da feira “1.618
Luxo Sustentavel”, também em Paris,
quando foram escolhidas as melhores
iniciativas voltadas para o consumo
sustentavel ao redor do planeta.

Experimentos de sucesso

Experimentos com o algodao colo-
rido tém alcancado sucesso em diver-
sas areas agricolas. Um dos exemplos
vem do Assentamento Margarida Ma-
ria Alves, a cem quildmetros de Jodo
Pessoa, capital do Estado da Paraiba.
L4, os cotonicultores receberam auxi-
lio da Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecuaria.

Em 2016, 15 familias assentadas
colheram e comercializaram cerca de
cinco mil quilos de fibra, negociados
antecipadamente, a dez reais o quilo,
com a Associacao da Industria do Ves-
tudrio da Paraiba.

“Existem, aproximadamente, outras
sete comunidades que trabalham da
mesma forma que no Margarida Alves,
s6 que plantando o algodao de fibra
branca, de forma organica, ao invés
do colorido’, conta o pesquisador Luiz
Paulo de Carvalho.

Ele destaca que o cultivo de algodéo
colorido do Assentamento Margarida
Maria Alves é realizado de maneira orga-
nica, “ou seja, durante a conducao da la-
voura, nao é utilizado nenhum produto
quimico, como fertilizantes, inseticidas,
fungicidas, reguladores de crescimento,
entre outros”. “Quando necessario, faz-
se a opcao por esses produtos também
no sistema organico".

Producao sul-mato-grossense

Um dos quatro maiores Estados pro-
dutores de algodao branco do Brasil,



Mato Grosso do Sul também estd inves-
tindo no cultivo do algodao colorido.
Cerca de 30 familias de cotonicultores
cultivam as variedades BRS Rubi e BRS
Verde em sistema agroecolégico, em
consoércio com outras culturas, como
fruteiras, gergelim e milho.

Em 2017, a previsdo é a de que se-
jam plantados cerca de 30 hectares,
alcancando uma média de um hectare
por familia. O cultivo foi feito em janei-
ro e a colheita, em maio deste ano.

Segundo a Embrapa Algodao, toda
a producéo foi previamente vendida
para a empresa gaucha Justa Trama, a
RS 9,50 o quilo da pluma, mais que o
dobro do quilo da branca, cotado no
mercado a R$ 4,60.

Meta

“Nés estamos estudando ampliar a
producao, porque recebemos demandas
de outras empresas, mas por enquanto
ndo temos como atender’, conta o pro-
dutor Vitor Carlos Neves, de Ponta Pora
(MS), que planta o algodao colorido ha
mais de seis anos.

Conforme o cotonicultor, a meta é
chegar a 120 produtores. Para tanto,
ele articula a realizagdo de um pro-
jeto junto ao Instituto Brasileiro do
Algodao (IBA), com o apoio da Asso-
ciacdo Sul-Matogrossense dos Pro-
dutores de Algoddo (Ampasul) e do
Servico de Apoio a Micro e Pequenas
Empresas (Sebrae).

Outros seis municipios sul-mato-
grossenses, além de Ponta Pord, tam-
bém investem na producdo da fibra
naturalmente colorida: Aral Moreira,
Corumbd, Jaraguari, Sdo Gabriel do
Qeste, Sidrolandia e Terenos.

Atravessando fronteiras

De acordo com Neves, o conheci-
mento acumulado na producéo algo-
doeira ja atravessou a fronteira: “Nos
apoiamos a formacao de um grupo
de produtores do Paraguai, que tam-
bém fornece para a (empresa) Justa
Trama. Hoje, ja sao 46 produtores pa-

Edna Santos/ Embrapa Algoddo

Plumas de algodao colorido BRS Safira

raguaios cultivando o algodéo colo-
rido”, relata.

Para o cotonicultor, além do valor di-
ferenciado que os produtores recebem
pela fibra, é motivo de orgulho saber
que eles trabalham com um produto
sustentavel. “Nés fomos selecionados
pela FAO (Organizacao das Nagdes Uni-
das para Agricultura e Alimentacéo)
como tecnologia social bem sucedida, o
que nos incentiva a querer ampliar cada
vez mais esse trabalho” revela.

O cultivo do algodéo colorido tam-
bém vem sendo incentivado pelo go-
verno do Estado de Mato Grosso do
Sul, por meio da Agéncia de Desen-
volvimento Agrario e Extensdo Rural
(Agraer) e da Secretaria de Estado de
Producdo e Agricultura Familiar (Se-
paf). No ano passado, em parceria com
a Embrapa Algodao, os dois érgaos
promoveram um curso sobre cultivo
organico da cultura, para produtores
e técnicos de Assisténcia Técnica e Ex-
tensao Rural (Ater).

“N6s apresentamos todas as etapas
do sistema de producao do algodao co-
lorido organico, com o intuito de que os
profissionais de assisténcia técnica pos-
sam orientar os pequenos produtores
que tiverem interesse no algodao colo-
rido”, informa o analista de Transferén-
cia de Tecnologia da Embrapa Algodao,
Felipe Macedo Guimarées.

Fonte: Embrapa Algodao

Fios de algod&do naturalmente colorido

Flavio Torres

Tear manual

Sérgio Cobel da Silva

Roupas confeccionadas com algodao colorido

Sérgio Cobel da Silva
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Fruta, que contém
90% de agua em sua
composicao, ajuda a
combater os radicais

livres e os sinais de
envelhecimento do
corpo

A Lavoura - N2 719/2017

meldo é uma fruta deliciosa e que tém uma variedade de beneficios para

nossa saude, incluindo melhor resisténcia do sistema imunolégico, pele
e olhos saudaveis. Outras vantagens de se consumir a fruta sao as chances reduzi-
das de desenvolver cancer, pulmodes saudaveis, diminuicdo dos niveis de estresse,
bem como a prevencao da artrite.

A nutricionista Audrey Chaves dos Santos, explica que o meldo é abundan-
te em flavonoides antioxidantes, como o betacaroteno, criptoxantina, luteina e
zeaxantina. Esses antioxidantes ajudam a proteger as células e outras estruturas



no organismo de radicais livres de oxi-
génio. Por conta disso, auxilia na prote-
¢do do célon, endométrio, mama, pan-
creas, pulmao, préstata, entre outras
partes do corpo.

Audrey relata ainda que o melao é
fonte de fibras, de vitaminas Ce A (cem
gramas tém cerca de 110% do consu-

Cristina Baran

Shutterstock

mo recomendado diariamente) e do complexo B (como o 4cido pantoténico
e a niacina), ainda contém fésforo, cobre, enxofre e ferro.

Também é rico em minerais (como o manganés), em calcio, e possui 90%
de dgua em sua composicdo. Apresenta baixos teores de gordura e de calo-
rias (cem gramas tém somente 34 Kcal).

Beneficios

“Segundo algumas pesquisas, o0 meldo é o alimento mais indicado para
a manutencdo da pele, por ser uma das melhores fontes naturais de antioxi-
dantes, ajudam o corpo a combater os radicais livres, que causam danos as
células, e os sinais de envelhecimento’, reforca a nutricionista Vanessa Lodi.

De acordo com ela, devido ao baixo teor de frutose e carboidrato de rapi-
da digestdo, seu consumo é bastante recomendado pela manha, em jejum,
ou poés-treino, porque auxilia na recuperagao muscular.

“O suco feito com duas fatias de meldo adicionadas a 250 mililitros de
agua de coco é perfeito para repor liquidos perdidos em temperaturas mais
elevadas ou apds o treino para evitar a desidratacao’, indica Vanessa.

Conforme a nutricionista, “pelo alto teor de dgua e fibras, o melado ajuda
na saciedade e digestdo”. “Além disso, possui acUcares que ajudam a satisfa-
zer o paladar, ingerindo poucas calorias.”

Vanessa destaca que a fruta também serve como protecao contra a asma,
degeneracdo macular relacionada a idade e ainda pode diminuir os riscos de
alguns tipos de cancer como, por exemplo, o de préstata ou cédlon.

O melao contém ainda pequena quantidade de vitaminas do complexo
B, como a niacina (B3) e acido pantoténico (B5), que mantém pele, cabelos e
olhos saudaveis, além de ser coadjuvante no tratamento do estresse e ansie-
dade cronicos.

Suco de meldo com agua de coco evita a desidratacdo
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Divulgacao

“Consumir
duas fatias de
meldo ao dia, no café
da manha, com uma colher de sopa
de chia por cima, auxilia bastante no
emagrecimento e na reducao da re-
tencéo de liquidos’, aconselha.

A fruta

A nutricionista Audrey Chaves
explica que existem diferentes varie-
dades de meldo vendidas no Brasil,
no entanto, a mais comum é a de cor
amarela, ndo tdo aromatica, mas de
producdo mais simples e consumo
garantido. E uma fruta redonda com
pele grossa bege exterior, carne ama-
relo-laranja e pequenas sementes na
polpa, que podem, inclusive, ser tos-
tadas, salgadas e depois consumidas.

“Essa fruta é bastante consumi-
da, especialmente, durante o verao.
Muitos de seus beneficios advém de
seu alto teor de agua, que ajuda a
afastar a desidratacao e combater o
calor, enquanto seu sabor refrescan-
te proporciona uma sobremesa livre
de culpa para as criancas e adultos”,
diz Audrey.

Audrey explica que esses atribu-
tos se devem, principalmente, aos
altos niveis de vitaminas e minerais
do meldo: “E uma fruta de poucas
calorias, mas nutricionalmente rica.
Seus nutrientes, que sao absorvidos
rapidamente pelo organismo, sao de
facil digestao”.

Divulgacao

A variedade Cantaloupe é mais doce e aromaética,
perfeita como matéria prima para preparacao de...

Pequeno almocgo

De acordo com a nutricionista, 0 melao é um alimento que, muitas vezes,
pode virar um pequeno almoco: “Também vai bem como aperitivo ou elemento
na salada de frutas e até mesmo em saladas. Seu suave e agradavel sabor fazem
muitas pessoas amar essa fruta, por causa de sua carne macia e suculenta”

A especialista destaca que ganhos nutritivos do meldo sdo derivados dos
niveis elevados de vitamina C, vitamina A, vitamina B6, potassio, niacina, acido
folicoe fibra dietética.

“O melao fornece polifendis antioxidantes, incluindo a colina, a zeaxantina
e o betacaroteno, que estdo ligados a promocéao a saude cardiovascular. Tam-
bém estimula o sistema imunolégico, proporcionando protecdo contra uma
gama de doencas que variam de um simples resfriado até o cancer”

..mousse e sorvete

° - N2 719/2017



Tipos de melao

Os principais tipos de meldao produzidos, comercialmente, pertencem a dois grupos: inodoros ou
aromaticos, de acordo com informagées do Centro de Pesquisas Técnicas (CPT) - link encurtado: ow.ly/
L15230chBBw. Veja abaixo as caracteristicas de cada um:

Amarelo: também conhecido como melao espanhol, pertence ao grupo
dos inodoros. Tem casca amarela e polpa variando de branca a creme. Os frutos
apresentam formato redondo ovalado. Por ser mais resistente ao manuseio e
apresentar boa conservacao pos-colheita, é o tipo mais cultivado em todo o Brasil.

Cantaloupe: pertencente ao grupo dos aromaticos, sua casca é rendilhada com
formato esférico e polpa salmao. Exige um manuseio mais cuidadoso e utilizacao
de processo de refrigeracao durante a pés-colheita.

Charentais: integrante do grupo dos aromaticos, esse tipo de meldo possui cas-
calisa, verde-clara e reticulada (costelada), forma arrendondada e, as vezes, achata-
da, além da polpa salmao. Algumas variedades possuem leve rendilhamento.

Galia: também pertencente ao grupo dos aromaticos, esse tipo de melao é arre-
dondado, com casca verde no inicio e amarela depois, quando o fruto ja esta madu-
ro. A coloracao da polpa varia de branco a branco-esverdeada. Possui rendilhamen-
to menor que os cantaloupes.

Orange: faz parte do grupo dos aromaticos. E redondo, de casca lisa e cor creme,
com polpa laranja-escura ou creme-esverdeada. Exige manuseio cuidadoso.

Pele de sapo: pertencente ao grupo dos inodoros, recebeu esse nome por causa
da coloracao de sua casca: verde-clara com manchas verde-escuras, levemente en-
rugada e dura, com polpa creme-esverdeada. Dentre os meldes comercializados, é
o tipo de maior tamanho.

No Brasil, segundo a nutricionista Audrey Chaves dos Santos, sao plantadas, principalmente, cultiva-
res de meldo do grupo Inodorus, tipo “amarelo”.“Entretanto, ha uma tendéncia de mercado em relacao ao
aumento da demanda por melées do grupo Cantalupensis, aromaticos, de polpa salmao, com bom sabor
e maior teor de acgucar (°Brix)".

A Lavoura - N2 719/2017 « 3




=)
20
On
=
-—
=
=
oJ
o
20
On
©
—
c
©
E
o=

A Lavoura - N¢719/2017

cozinhadara.com.br

Divulgagdo

Divulgagdo

O meldo vai bem em
saladas de frutas (foto
abaixo) e misturado

a saladas salgadas

e aperitivos (fotos a
esquerda)

thechunkychef.com

Audrey informa que uma meia-lua grande (ou 1/8 de me-
l&o grande), equivalente a cem gramas da fruta, contém 34
calorias, 8,2 gramas de carboidrato, 0,9 gramas de proteina,
0,2 gramas de gorduras e 0,9 gramas de fibras.

“O meldo é 6tima fonte de carboidrato, antes e depois
do treino, devido ao seu baixo teor de frutose. Trata-se de
uma das poucas frutas que funcionam como carboidrato de
digestao rapida. Isso faz com que ele seja uma boa opcdo de
carboidrato para ser ingerido pela manha, depois de uma
longa noite de jejum e um dos poucos bons frutos para co-
mer apds os treinos.”

Origem e cultivo

O meldo é uma fruta cultivada em regiées de clima se-
midrido de todo o mundo. No Brasil, seu maior potencial de
plantio estd no Nordeste, exatamente por causa das condi-
¢Oes climaticas daquela localidade.




Teria surgido inicialmente no BeHEfiCiOS do melao é Saﬁde

Oriente Médio, mas nao ha confir-
macao histérica concreta de sua ¥ Alivio da hipertensao (alta pressao sanguinea);
origem. Pertence a familia Cucur-
bitaceae, juntamente com outros
alimentos, como a abdbora, a me-
lancia, o pepino, entre outros frutos
e legumes da mesma ordem.

Protecao contra Osteoporose;
Aumento da funcao imune;
Maior protecao contra infecces bacterianas e virais;

Alivio da doenca cardiovascular;

Como escolher . .
Protecao contra doencas cardiacas;
A especialista também indica

como escolher melhor o meldo
nas feiras, hortifritis e supermerca-
dos. “Procure meldes que estejam
firmes, sem descoloragdes, sem
manchas, mofos, amassados ou ra-
chaduras. No momento em que um
meldo comeca a ficar mole, vocé
sabe que esta muito maduro e pre-
cisa ser consumido logo.”

Reducao do risco de cancer;
Protecao contra Alzheimer;

Reparo do DNA e protecao;

v
v
v
v
v
v
v
v
v

Retardar o envelhecimento;

Conforme Audrey, ao escolher
meldes e melancias, “saiba que
a casca muito brilhante é um in-
dicador de que a fruta ainda nao
estd bem madura”. “Além disso, o
melao amarelo, que encontramos
com mais frequéncia no mercado, A nutricionista também destaca a
deve ser amarelo mesmo! Se esti- importancia de segurar os meldes e
ver com tom esverdeado também  ver como eles se diferenciam em peso:
é melhor evitar. Para as espécies  “Escolha o que lhe pareca mais pesado
que possuem textura na casca, € para o tamanho. Vocé precisa bater le-

preciso que essa parte seja cor de ouroou  vemente e ver como eles se dife-
alaranjada. Evite os fundos verdes ou es-  renciam e ouvir. Se vocé ouvir um
branquicados.” som oco, indica que estd maduro.
Aperte levemente e depois sinta
o cheiro na extremidade do me-
ldao, onde a rama estava presa.
Essa parte deve estar levemente
mais macia e deve exalar o perfu-
me da fruta”.

Meldo grelhado, maneira inusitada e deliciosa de se consumir a fruta
Como consumir

E saudavel e gostoso em sucos,
sorvetes, bolos, mousses, saladas
de frutas, com gengibre e mel. Mis-
turado a legumes, cereais e frios,
como a tradicional “entrada” com
presunto, em canapés, o melao é

versatil e delicioso.

Consultoria:

Nutricionista Audrey

Chaves dos Santos

Bacharelado em Nutricdo pelo Centro
Universitario Monte Serrat - Unimonte e
P6s Graduada Sensu Lato —V Curso GANEP
de Especializacdo em Nutricao Clinica

itheecook.com

Nutricionista Vanessa Lodi
Especialista em Emagrecimento
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INOVACAO

TOMATE

LIMPINHO:
sem agua e
sem perdas

Licenciado para uma empresa de
SP, novo equipamento de limpeza
de frutos e hortalicas, criado pela
Embrapa Instrumentacao, deve
chegar ao mercado brasileiro no
segundo semestre de 2017

om a crise hidrica ainda rondando varios Estados bra-

C sileiros, quanto menos utilizar 4gua para quaisquer

finalidades, melhor para a populacdo e para o planeta. No
meio rural, assim como nas cidades, agdes sustentaveis que
visem a economia desse recurso sao sempre bem vindas.

e A Lavoura - N2 719/2017

Segundo relatério da Organizacdo das Nacdes Unidas
para Alimentacao e Agricultura (FAO), em torno de um bi-
Ihdo de toneladas de alimentos produzidos em todo o mun-
do sao desperdicados a cada ano. No caso das hortalicas
e frutas, o problema envolve a falta de infraestrutura e de
manuseio adequado ao longo da cadeia produtiva, dentro
e fora da porteira.

O artigo “Desperdicio de alimentos no Brasil: um desafio
politico e social a ser vencido” - de autoria do doutor em
Ciéncia de Alimentos Antonio Gomes Soares, pesquisador
da Embrapa Agroindustria de Alimentos (RJ) —, referente aos
anos de 1997 a 2000, indica que a producdo dos principais
frutos frescos comercializados no pais era de quase 17,7 mi-
Ihes de toneladas ao ano. Desse total, a perda estava calcu-
lada em 30%.




Em relacdo as hortalicas, a pro-
ducdo era de aproximadamente 16
milhdes de toneladas, com indice de
perdas de até 35%. Isso significa que,
considerando os dados de 17 anos
atrads (que podem, hoje, ser variaveis)
algo em torno de 5,6 milhdes de tone-
ladas ao ano de frutas, verduras e legu-
mes foram parar no lixo.

A novidade

Levando em conta todos esses ce-
narios, um equipamento mével e com-
pacto, que nao usa agua para a limpe-

Divulgacao

za, pretende auxiliar pequenos produtores rurais na hora de classificar o tomate
e outros frutos, além de hortalicas, ainda em campo. Licenciado para a empresa
paulista MVisia, a nova maquina também serve para reduzir as perdas na fase de
pos-colheita.

De acordo com a Unidade de Instrumentagdo (SP) da Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecudria (Embrapa), desenvolvedora dessa novidade, o equipa-
mento é uma alternativa a mais, especialmente aos agricultores que tém pouco
acesso a tecnologia automatizada. A previsdo é de que chegue, ao mercado brasi-
leiro, até o segundo semestre de 2017.

Vantagens

“As classificadoras compactas podem trazer vdrias vantagens aos pequenos
agricultores, agregar valor ao produto, com classificacdo mais uniforme, redu-
¢ao do tempo para chegar aos consumidores e menor incidéncia de danos fisi-
cos, melhorias que podem influenciar os lucros, além de diminuir as perdas pos-
colheita”, relata o engenheiro agronomo Marcos David Ferreira, pesquisador da
Embrapa Instrumentacéo.

Mestre em Pds-Colheita, doutor em Fitotecnia e pés-doutor em area de Cién-
cias Agrdrias, ele coordenou os trabalhos que deram origem a nova maquina, que
apresenta como principal vantagem o fato de economizar agua, que ndo é em-
pregada no processo.

Segundo Ferreira, a limpeza convencional do tomate, por exemplo, pode
consumir até 500 metros cubicos de dgua por més, em algumas unidades de
beneficiamento.

O protétipo

Desenvolvido em formato vertical, o protétipo possui um sistema de escova
de trés vias em helicoide, que ajuda a elevar a eficiéncia de limpeza e classificacao,
atenuando significativamente o impacto nos frutos. Os métodos de selecao em
maquinas estaticas convencionais podem provocar quase trés vezes mais lesoes.

O engenheiro agronomo explica que, embora nem sempre sejam percebi-
das externamente, essas “injurias” podem causar alteracées metabdlicas, fisio-
l6gicas e de sabor, provocando perdas quantitativas e qualitativas significativas
nos frutos.

A classificadora vertical compacta — com 2,20 metros de altura por 1,60 metro
de largura - tem capacidade para classificar cerca de uma tonelada de frutos dia-
riamente, quantidade que varia de acordo com a regulagem da maquina, tipo do
fruto, entre outros fatores. A maquina funciona a base de energia elétrica e pesa
cerca de 200 quilos.

Os experimentos

Para chegar ao resultado final da classificadora vertical compacta, foram gastos
trés anos de pesquisas, que contaram com o apoio da Fundacao de Amparo a Pes-
quisa do Estado de Sao Paulo (Fapesp), na modalidade “Auxilio a Pesquisa — Regular”.

Ferreira utilizou dois sistemas mecanicos diferentes de classificacao; e outro
manual, para controle, considerando andlises de qualidade (incidéncia e gravida-
de de lesbes, perda de peso, pH, sélidos soluveis, firmeza, leveza, coloragao, indice
de maturagao e producao de CO,).
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Pontos fortes da Classificadora
Vertical Compacta:

v Baixa incidéncia de danos fisicos aos
frutos e hortalicas;

v Sistema compacto e mével, com po-
tencial de ajuste e aplicacao para di-
versas culturas;

v  Potencial de utilizacao de sistema de
limpeza em frutos e hortalicas, sem
uso de dgua;

De acordo com o engenheiro agronomo, as analises de
incidéncia e gravidade de lesées consistem na deteccao de
danos mecanicos em frutos, utilizando uma técnica de co-
loragcdo da casca, na qual é aplicado corante especifico na
superficie do fruto.

Apbds a coloragao, o fruto é classificado conforme a intensi-
dade (nUmero de regides que permanecem manchadas) e gra-
vidade (baixa, média, alta ou muito alta) das lesdes detectadas.

“Essa técnica é simples, barata e Util para mostrar diferen-
cas de dano mecanico entre os frutos’, reforca Ferreira.

Primeiro tratamento

Em cada sistema mecanico foram utilizados cem tomates
armazenados, posteriormente, em temperatura aproximada
de 21°C, durante 14 dias. Os frutos foram colhidos em uma
fazenda localizada no municipio de Sao Carlos (SP), trans-
portados para o laboratério e selecionados conforme os
padrées norte-americanos de uniformidade, tamanho e cor
para classificagao de tomates para consumo in natura.

No primeiro tratamento, o pesquisador da Embrapa
conta que os tomates foram classificados em uma maquina
horizontal convencional, de um metro de largura por 4,40
metros de comprimento, simulando uma linha comercial
composta de vdrias etapas: lavagem sob aspersao, escovas
de nylon e espuma, secagem com ventilador convencional e
escovas de nylon, além da classificacdo por rolos.

Para essa fase de tratamento, foram utilizados os crité-
rios de taxa de fluxo de cada bico de pulverizacéo, rotacao
de escovas a 120 rotacdes por minuto e rotacao do rolo de
classificacao a 90 rpm.

“Nesse experimento, observamos que a classificacdo no
sistema tradicional resultou no maior nimero de frutos fe-
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ridos (81) e em torno de duas
vezes e meia a mais do que na
maquina movel vertical’, relata
o pesquisador.

Segundo tratamento

Ferreira conta que, no se-
gundo tratamento com o pro-
totipo moével vertical, foi ana-
lisada a limpeza usando trés
conjuntos de escovas compac-
tas de trés vias — nylon e cerdas
- e de comprimentos diferen-
tes, sendo que duas delas foram
afixadas em posicoes opostas
— uma para baixo e outra para
cima —, além de um conjunto
de rolos plasticos. Nesse pro-
totipo e na triagem manual, as
incidéncias registradas foram
menores, com 23 e 34 lesdes
detectadas, respectivamente.

Segundo o especialista, a
analise de incidéncia de le-
sdes ocorreu uma Unica vez.
E a cada dois dias, durante o
armazenamento, foram feitas
analises nao destrutivas, que
envolvem o registro de dados,
tais como: perda de peso, fir-
meza, indice de maturidade,
luminosidade, coloragao e pro-
dugéo de CO,, e as destrutivas,
de pH e sélidos soluveis.

O engenheiro agronomo
constatou ainda que os resul-
tados médios das andlises de
qualidade, obtidos ao longo
dos 14 dias de armazenamento,
nao indicaram diferencas signi-
ficativas entre os tratamentos
para todos os atributos, com
excecdo dos componentes de
firmeza e coloracao.

“Com base nos resultados
encontrados, acreditamos que
ha grande potencial de utiliza-
¢ao da unidade mével pelos pe-
guenos agricultores, com pos-
sibilidade de trazer beneficios

BENEFICIAMENTO EM CAMPO

O tomate de mesa, até alguns anos atras, era beneficiado e clas-
sificado totalmente em campo, em bancadas de madeira localizadas
no final dos carreadores de plantio, muitas vezes, sem protecao con-
tra chuva e sol e embalado em caixas tipo K, as mais usadas no Bra-
sil, porém inadequadas pelo alto custo da madeira e problemas de
ordem sanitaria.

Com o aumento da demanda por produtos de qualidade, o toma-
te passou a ser beneficiado em maquinas automatizadas, de grande
precisao, que permitem maior rapidez, mas tem elevado custo para
pequenos e médios agricultores. Além disso, em muitos paises sub-
desenvolvidos, a classificacdo ainda é feita manualmente.

Dessa forma, melhorar a eficiéncia da classificagao tornando o
produto mais competitivo e reduzindo a utilizacdo de recursos na-
turais, como a agua, é uma das vantagens desse equipamento. “O
importante é que o pequeno-médio produtor pode utilizar uma tec-
nologia simples, de baixo custo e investimento e melhorar sua com-
petitividade no mercado’, afirma Ferreira.

Sistema de limpeza

Melhorar a eficiéncia do sistema em relacao ao uso da agua, du-
rante o beneficiamento, também tem sido outra preocupacao do se-
tor. Embora pesquisas e a¢des tenham sido realizadas ao longo dos
anos, inclusive por parte dos produtores, o consumo ainda é exces-

Paulo Lanzetta

para toda a cadeia’, informa.
Melhorar a eficiéncia do sistema

produtivo de tomate, quanto ao uso de
agua, é prevencao no beneficiamento
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**A etapa de resfriamento pode ocorrer antes ou depois da embalagem.

sivo, mas pode ser reduzido ou até mesmo anulado, dependendo da
natureza do produto que deve passar por limpeza.

Estudos realizados entre 2006 e 2009 indicam que algumas unidades
de beneficiamento de tomate podem utilizar de 250 a 500 metros cubi-
cos por més na lavagem de tomates. Para alguns produtos, de maior
sujidade como a batata, em alguns casos podem ocorrer gasto de um a
dois litros por quilo de produto beneficiado.

A limpeza pode ser realizada de maneiras distintas, mas certos pro-
dutos ndo aceitam contato com a agua, apo6s a colheita. De acordo com
o pesquisador Marcos David Ferreira, o caqui e algumas hortalicas,
como a cebola, sao alguns dos exemplos. “Nesse caso, a limpeza deve
ocorrer por meio de escovacao’; informa.

No Brasil, no entanto, devido a habitos do mercado e do consumi-
dor, até mesmo produtos que nao necessariamente deveriam ser la-
vados, para uma conservacao melhor, como a batata, sdao limpos com
agua, ao contrdrio de praticas adotadas em outros paises, que usam a
escovacao a seco.
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O pesquisador lembra que,
paraa eficiéncia do sistema de lim-
peza, considerando que a maioria
dos hortifrutis é lavada, é preciso
considerar a interacao de fato-
res, como a rota¢do das escovas
- e tipo de cerdas - a quantidade
-pressao da agua, a superficie do
produto, o tempo de exposicao e
o tipo de sujeira.

Um fator muito importante,
porém, é a qualidade da agua e
a contaminacdo microbioldgica.
Ferreira esclarece que a agua, para
ser usada na limpeza, precisa ser
de qualidade adequada, da classe
1, de acordo com a classificacao
da Agéncia Nacional de Aguas
(ANA), e disponivel em quantida-
de e custo compativeis.

A lavagem pode ser realizada
em tanques ou por meio de jatos
de 4gua, na forma de spray ou de
pequenas gotas de dgua ou ainda
em uma associacao de duas alter-
nativas — imersao em tanques e ja-
tos de agua. Outra forma é fazer a
lavagem utilizando-se canos per-
furados. “Estudos de pesquisado-
res brasileiros demonstram que o
uso de bicos de spray proporciona
uma economia na quantidade de
agua aplicada superior a 90% e
também aumenta a eficiéncia do
sistema de limpeza”, diz Ferreira.

O cientista esclarece que o uso
de quantidade elevada de agua
por quilo de produto nao indica
maior eficiéncia no processo de
lavagem e limpeza. “Muitas vezes,
menores quantidades de &agua,
associadas a escovacao, propi-
ciam limpeza eficiente e econo-
mia substancial".

Fonte: Embrapa Instrumentacao




VAREJO ORGANICO

Um negacio de 13 bilhoes de dolares

Aquisicao definitiva da WholeFoods, maior
cadeia varejista de alimentos organicos
e naturais dos EUA, pela Amazon, pode

ocorrer até o final deste ano

G mpresa transnacional de comércio eletronico dos Es-
tados Unidos, a Amazon anunciou, no ultimo dia 16

de junho, um acordo definitivo para a aquisicao da Whole-

Foods Market, maior cadeia varejista de alimentos organicos

e naturais do pais.

Para ser concluido, o negécio - avaliado em mais de US$
13 bilhées, incluindo a divida liquida da empresa - ainda
precisa ser aprovado pelos acionistas, dependendo também
da aprovacdo de 6rgaos regulatérios norte-americanos. Es-
pera-se que tudo isso seja finalizado até o final deste ano.

Apesar da venda, pouco deve mudar para a WholeFoods
Market, que continuard a operar suas lojas, mantendo o
mesmo nome, além de sua rede de fornecedores e parcei-
ros. Co-fundador da empresa, John Mackey permanecera no
cargo de presidente.

Professores da Harvard Business School, Jose Alvarez e
LenSchlesinger — respectivamente, CEO da varejista Stop &
Shop e vice-presidente executivo/COO do restaurante Au
Bon Pain — analisam o negdcio.

Logistica de entrega

Com aproximadamente 20 anos de experiéncia na indus-
tria de supermercados, Alvarez acredita que, se for bem exe-
cutada, essa juncao, que dard a Amazon mais de 400 locais
fisicos estratégicos, pode representar um grande negécio
para a empresa, permitindo a reducédo da logistica da entre-
ga de alimentos, o maior obstaculo do e-commerce nos EUA.

Ele destaca que a Amazon também podera usar as lojas
da rede WholeFoods como experiéncia para futuras inova-
¢6es como, por exemplo, a AmazonGo, tecnologia que pos-

Leite organico exposto nas prateleiras da rede WholeFoods nos EUA

Sylvia Waschsner

sibilita a existéncia de estabelecimentos comerciais sem cai-
xas, com pagamento feito através do smartphone.

Precos mais acessiveis

Na visdo de LenSchlesinger, COO do restaurante Au Bon
Pain, desde a criacdo da Amazon, seu fundador e CEO, Jeff
Bezos, vem expressando seu desejo de vender“de tudo, para
todos, em todos os lugares”.

Schlesinger acredita que a Amazon vai trabalhar para me-
Ihorar os precos dos produtos ja vendidos na WholeFoods,
atraindo novos clientes que, antes, ndo compravam nos su-
permercados da rede pelo elevado valor dos produtos.

Atualmente, ressalta o COO do Au Bon Pain, os varejistas
estdo descobrindo o poder de canais fisicos e virtuais, que
interagem perfeitamente, oferecendo apoio aos clientes. A
proposta de aquisicao da WholeFoods torna evidente essa
tendéncia, fornecendo 6timas oportunidades para a experi-
mentacdo e execucao do varejo integrado.

“O casamento de uma plataforma tecnolégica como a
Amazon, com um varejista de alimentos organicos e natu-
rais, como a WholeFoods, deve ampliar o universo dos com-
pradores e mudar a forma de distribuicdo dos alimentos’,
avalia Sylvia Wachsner, coordenadora do Centro de Inteli-
géncia em Organicos (Cl Organicos) da Sociedade Nacional
de Agricultura (SNA).

Mercado

Para Jeff Church, CEO e co-fundador da Suja Juice, o mer-
cado de organicos tem crescido consideravelmente e essa
aquisicao apenas valida o organico como o futuro dos ali-
mentos, ajudando a tornar esse cendrio cada vez mais soli-
do. Ele explica que, nos EUA, apenas uma pequena porcen-
tagem das vendas de alimentos é de organicos, no entanto,
mais de 45% da populacdo de seu pais tenta incluir esses
produtos em seus habitos alimentares.

Por outro lado, para o CEO e fundador da Nutiva, John
Roulac, a aquisicao da WholeFoods pela Amazon é vista com
preocupacao: “Para as marcas organicas, o acordo terd altos
e baixos. A consolidacdo da industria coloca mais poder nas
maos de um gigante bastante forte, que combina comércio
eletrénico e varejo. Serd um concorrente grandioso”.

Traducéo e adaptacao feita por Jéssica Silvano,
estagiaria do Cl Organicos/OrganicsNet/SNA

Fontes: Harvard Business School Living Maxwell
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onos dos pets podem aproveitar a visita anual para vacinacdo obriga-
téria (como contra a raiva, por exemplo), ao veterinario para fazer um
chek-up e avaliar a salde deles, prevenindo algumas doencas.

Exames de sangue, urina, mensuracao da pressao arterial e um simples ele-
trocardiograma podem indicar sinais de algumas doengas ou mesmo sugerir al-
teracdo no manejo e alimentacao para prevenir outras patologias. “Esses exames
sdo muito importantes para a saude de cdes e gatos. Como nao falam, os pets
nao conseguem nos dizer se tém algum desconforto ou mesmo algo de errado
acontecendo’, comenta o Dr. Marcelo Quinzani, do Hospital Veterinario Pet Care.

“Esse cuidado se torna mais importante em animais acima de sete anos de
idade para a maioria dos cdes e gatos’, completa. Segundo o veterinario, as prin-
cipais doencas - silenciosas e importantes — nos pets sao: diabetes, cardiopatias,
hipotireoidismo, hipertensao, derrames e doencas hepaticas.

A diabetes em caes é semelhante a que acomete os humanos, mas pode ser
bastante discreta no inicio, segundo Quinzani.“Os sintomas desta doenca podem
ser muito sutis, como perda de peso, aumento de ingestdo de agua e alta produ-
¢ao urinaria”, explica. Exames de urina e glicemia podem indicar o surgimento do
Diabetes. “Tomar conhecimento destes valores é o gatilho inicial para investigar-
mos mais a fundo’, completa o especialista.

Um resultado mais alto do colesterol sanguineo pode sugerir o hipotireoi-
dismo em caes mais velhos. “Existem alguns sintomas visiveis desta deficiéncia
em caes, como sobrepeso, problemas crénicos de pele e sonoléncia. Entretanto,
um exame de sangue pode ajudar a identificar esta doenga com certa antece-
déncia’, destaca Quinzani. E a partir de dados obtidos com a avaliacao fisica e
exames de sangue que o veterinario consegue saber se esta tudo bem com o

Divulgagao

Check up é mais
importante em
animais acima
dos 7 anos

pet ou se é necessario fazer uma in-
vestigacdo mais detalhada.

Alteragdes nos exames de triglicé-
rides, colesterol e outras enzimas do
figado também podem ser importan-
tes indicios de que os pets tém algu-
ma doenca hepatica ou metabdlica,
como hiperlipidemia ou Sindrome de
Cushing. “Quando um animal possui
indices anormais de triglicérides e co-
lesterol, a tendéncia para desenvolve-
rem estas patologias é maior, por isso
estes exames precisam ser realizados
periodicamente’, explica o veterindrio.

De acordo com o especialista, ani-
mais com Hipertensao normalmente
nao tém nenhum sintoma visivel, mas
podem apresentar alteragdées impor-
tantes no coragdo, nos rins ou mesmo
na tiredide. O aumento da pressao ar-
terial pode levar, entre outros proble-
mas, aos derrames cerebrais. Para sa-
ber se o cdo ou gato tem pressdo alta,
é necessario medir a pressdao com um
aparelho especial chamado "Doppler".

Durante a vacinagao, quando o ve-
terindrio ausculta o coragdo do cdo ou
gato, ele pode identificar a existéncia
de sopros cardiacos ou arritmias. “Esses
sinais com ou sem aumento da pressao
arterial podem indicar a presenca de al-
guma doenca cardiaca. Animais idosos,
principalmente de pequeno porte, sao
mais propensos a doencas cardiacas
com presenca de sopro’, relata Quinzani.



Proteina tem papel
fundamental na
nutricao dos pets

Nutriente influencia na saude dos
musculos, producao de anticorpos e
construcao de novos tecidos; saiba
como inserir proteina na dieta do seu
pet de maneira saudavel

ferecer a quantidade correta de proteinas (ami-
nodcidos nao produzidos pelo préprio orga-
nismo) influencia diretamente na satde dos musculos,
producao de anticorpos e construcao de novos tecidos.

“E preciso atencéo, pois a deficiéncia de proteinas
pode surgir tanto com uma dieta deficiente quanto
com alimentos de pouca palatabilidade e consequen-
te baixa ingestao. A deficiéncia de um Unico aminoa-
cido essencial forca a desaminacao dos outros na pro-
porcao da limitacao, impedindo a formacao completa
das proteinas necessarias ao organismo’, afirma a pro-
fessora do Instituto Qualittas e Doutora em Zootecnia
na area de Nutricdo, Manuela Marques Fischer.

Para quem tem pets silvestres e exdticos, como
peixes, aves, lagartos, iguanas, jabutis e tartarugas,
a melhor opgao para suprir a deficiéncia de proteina
é oferecer insetos vivos, que além de proporcionar
grande percentual de proteina, estimulam o instinto
de caga dos animais, instigados a captura-los. “Os gri-
los, por exemplo, tém cerca de 60% de proteina em
sua constituicdo. Para efeito de comparacgao, a carne
bovina tem 19%", afirma Eduardo Matos, proprietario
da Safari Insetos, empresa especializada na criagao e
comercializacdo de insetos para alimentacao.

Hoje, ja é possivel encontrar nos pet shops grilos, ba-
ratas e tenébrios, comercializados vivos, dentro de pe-
quenas embalagens especiais, desenvolvidas para que
garantam a possibilidade de consumo em até de 30 dias.

“Os insetos sao produzidos em uma fazenda loca-
lizada em Piracicaba, interior de Sdo Paulo, que possui

Insetos vivos sdao a melhor opcdo para suprir
a deficiéncia de proteina das aves

o titulo de “Estabelecimento Relacionado”, com aprovacao
do Ministério da Agricultura, responsavel por assegurar a
qualidade de produtos de origem animal comestiveis e
nao comestiveis destinados ao mercado interno e externo’,
explica Eduardo Matos.

O “carddapio” oferecido pela Safari é composto por: gri-
lo preto (Gryllus assimillis), tenébrio gigante Zophobas
morio), tenébrio comum (Tenebrio molitor), barata cinérea
(Nauphoeta cinérea) e barata blaberus (Blaberus giganteus)
somando milhdes de insetos.

No caso de caes e gatos, a necessidade proteica pode
ser suprida, por alimentos comerciais, como a racao, que
deve ser de boa qualidade. “Produtos de qualidade supe-
rior — os chamados “Super Premium” - sao 6tima opgao de
escolha. Esses alimentos contém fontes proteicas de maior
variagdo em composicdo quimica, qualidade e digestibili-
dade, além de serem mais palataveis, indica a professora
Manuela Fischer.
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agricultura descobriu, ha

tempos, que aliar tecnolo-
gia ao correto manejo no campo é um
passo a mais para o sucesso da produ-
¢ao agropecuaria. E no caso do cultivo
de algodéo néo é diferente.

Inimigo desse tipo de cultura, um
inseto conhecido como bicudo-do-al-
godoeiro (Anthonomus grandis) pode
causar perdas de até 100%, se o ma-
nejo da praga nao for feito de maneira
correta na lavoura, fato ocasionado,
principalmente, pela inexisténcia de
monitoramento no campo. Estimam-
se que as perdas causadas pelos ata-
ques desse inseto girem em torno de
R$ 1,7 bilhdo por ano, sé no Brasil.

Para auxiliar o cotonicultor, uma
nova ferramenta, gerenciada pelo
Fundo de Incentivo ao Algoddao em
Goias (Fialgo) com o apoio fi-

Técnico realiza
armadilhamento na
fase de pré-colheita
do algodéo. No
detalhe: a captura
do bicudo

- N2 719/2017

Itamar Queiroz Filho/Divulgagao

nanceiro do Instituto Brasileiro do Algodao (IBA), foi criada utilizando o georrefe-
renciamento para informar sobre a presenca do inseto na lavoura.

O trabalho da equipe técnica do Fialgo relacionado ao armadilhamento, na
fase de pré-plantio e do monitoramento, durante e aps a safra, é transferido para
o software ja no momento em que o profissional esta no campo. A medida gera
um mapeamento detalhado e preciso de toda a situagao.

Cerca de 60 dias, antes do plantio da safra e da safrinha, sdo montadas as ar-
madilhas em torno de toda a area que sera plantada. De acordo com o Fialgo,
a estratégia adotada pelo Projeto de Controle do Bicudo (nome desse trabalho)
possibilita detectar a incidéncia da praga na area, por meio do indice BAS (Bicudo
por Armadilha na Semana).

A partir dai, é iniciado o mapeamento via satélite para que o cotonicultor co-
mece a preparar o manejo de combate ao inseto.

Conforme o Fundo de Incentivo, a interagdo homem-tecnologia continua du-
rante todo o processo de desenvolvimento da cultura, quando o monitor
procura detectar a presenca do bicudo na lavoura, seja o inseto, a pos-

tura ou a marca da maca atingida.

Qualquer sinal de existéncia da praga é registrado no aplica-
tivo que avisa o local exato da presenca do bicudo, no mapa da
lavoura. A informacgao, com isso, chega mais rapido ao cotonicul-
tor, que podera visualizar, com mais clareza e detalhamento, a
incidéncia do inseto-praga no campo.

A partir dai, ele podera reduzir o nimero de pulverizacdes de
defensivos agricolas, gerando queda acentuada no custo de pro-
ducéo, além do aumento da sustentabilidade do algodao.

Coordenador do Fialgo, Marcelo Swart defende que a maior vanta-

gem do app é a rapidez e a tranquilidade que proporciona: “Informagdes com

transparéncia e em tempo real tém efeitos praticos na reducdo de custos e no
ganho de produtividade no campo”.

Todas as 37 propriedades e dreas onde se planta algodao, em Goias, estao mapea-
das no software e monitoradas pelas equipes do Fundo. Os responsaveis pelas lavou-
ras tém acesso aos dados em tempo real, mas somente as informacdes referentes a
propriedade onde é credenciado. O sigilo de dados é garantido pelo Fialgo.

O monitoramento do algodoeiro é feito o ano inteiro, comecando pela borda
da lavoura, para depois avancar para seu nucleo.

“O bicudo possui um curto alcance de voo e comeca a se manifestar nas bor-
das da plantacao. Ao detectarmos a presenca dele, ainda na borda, podemos im-
pedir que a praga avance para dentro da plantacéo, evitando perdas de produti-
vidade e reduzindo custos do manejo’, explica Paulo César Peixoto, coordenador
do Projeto de Controle do Bicudo.

De acordo com o Fialgo, um novo monitoramento é feito a cada 15 dias, para ve-
rificar a reincidéncia do inseto. Antes da desfolha, é realizado o armadilhamento de



pré-colheita, para medir a incidéncia do
bicudo no final do ciclo para, em segui-
da, acompanhar a destruicdo da soquei-
ra. Dias depois, recomeca o processo de
armadilhamento no pré-plantio. Em um
ano de aplicacdo do monitoramento, a
alta infestacao desapareceu.

Ainda conforme o Fundo, mesmo as
fazendas ou areas que cultivaram algo-
déo na safra passada, mas que mudaram
a cultura no atual ciclo agricola, também
recebem vistorias apds a destruicdo das
soqueiras. Confinamentos de gado, que
utilizam o caroco de algoddo como ra-
¢ao, também passam por vistoria.

A praga

O bicudo é considerado a pior pra-
ga do algodédo desde 1983, quando a
espécie foi introduzida no Brasil, mais
precisamente no Estado de Sao Paulo,
segundo informacdes da Empresa Bra-
sileira de Pesquisa Agropecudria (Em-
brapa) — Unidade Algodao (PB). Suas
larvas ficam escondidas no interior dos
botdes florais, o que dificulta sua iden-
tificacdo e combate.

O Manejo Integrado de Pragas (MIP)
é uma das solucdes defendidas pelos
pesquisadores da estatal Carmen Pires
e Edison Suijii, do Laboratério de Eco-
logia e Biossegurancga, responsdveis
pelo estudo “Bioecologia do bicudo na
entressafra e distribuicdo espacial na
paisagem agricola”

A pesquisa mapeou dareas de ocor-
réncia do bicudo, em periodos de en-
tressafra, com o objetivo de identificar
o padrao de dispersdo do inseto-praga
na paisagem agricola, tanto em éreas
de plantio quanto em éreas de vegeta-
¢do no entorno. Os resultados trazem
dados como preferéncia por alimentos

Itamar Queiroz Filho / Divulgagao

foto menor, mapa da
area plantada mede
incidéncia do bicudo

Em um ano, alta infestacao desapareceu

A equipe do Fialgo trabalha com indices que apontam o grau
de infestacao da praga. O BAS (Bicudo por Armadilha na Semana)
separa as categorias por cores. A cor verde (zero insetos por arma-
dilha), azul (zero a 1 inseto), amarela (1 a 2 insetos) e vermelha (2
a 5 insetos) garantem a variabilidade da infestacao.

Nas propriedades acompanhadas na safra 2015-2016, oito apre-
sentaram indicador vermelho e nenhuma alcancou o indicador ver-
de. Na safra seguinte, duas areas conseguiram zerar a presenca de
insetos nas armadilhas e nenhuma propriedade obteve o indicador
vermelho, conforme mostra o quadro da evolu¢ao do programa:

Comparativo das fazendas que realizaram
armadilhamento no periodo de entre-safra.

Classificacao
do zoneamento  Ne Fazendas Ne Fazendas

Verde 0 2
Azul 22 29
Amarelo 8 3
Vermelho 8 0
Total 38 34

Safra 2015/2016 Safra 2016/2017 Comparativo
em %
100%

32%
-63%
-100%
-11%

alternativos ao algodao, periodos de dorméncia e reproducao e rotas de entrada
e saida da praga em campo.

“E preciso trabalhar com a populacédo de bicudo na entressafra e concentrar
o controle das areas que estdo favorecendo a permanéncia do inseto-praga’
alerta Carmen.

Ecologia quimica

A ecologia quimica também é alternativa para o combate ao bicudo, principal-
mente com a utilizacdo de semioquimicos — substancias produzidas por insetos
e plantas que agem no comportamento dessa praga. E o que defende a pesqui-
sadora Maria Carolina Blassioli de Moraes, do Laboratério de Semioquimicos da
Embrapa Recursos Genéticos e Biotecnologia (DF).
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100% na lavoura

O foco dos cientistas envolvidos nesse trabalho foi estudar os chamados
feromonios de agregacdo, que permitem que essa praga seja atraida uma pela
outra, ao descobrir uma nova fonte de alimento. No caso do bicudo-do-al-
godoeiro, os pesquisadores descobriram que o feroménio perdia a eficiéncia
quando a planta chegava ao estagio reprodutivo, mas que a mistura do fero-
monio de agregacdo com alguns volateis do algodoeiro conseguia aumentar
a captura de insetos em armadilhas.

“A préxima etapa é sintetizar esses compostos em larga escala para ofere-
cer essa alternativa aos produtores’, explica Maria Carolina, ressaltando que a
Embrapa ja estd em negociacdo com uma empresa interessada na producao
dos compostos. Apos essa etapa, sera possivel criar armadilhas mais eficientes
para a captura do bicudo.
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Larva do bicudo em botao floral
ja destruido pela praga



Os pesquisadores da Embrapa também ja identificaram
0s compostos quimicos que repelem o bicudo, para os quais
estdo sendo feitos testes de confirmacao de eficacia.

Nos ultimos anos, o Instituto Nacional de Propriedade
Industrial (INPI) concedeu, a estatal, duas patentes de tecno-
logias que vao ajudar produtores brasileiros a se livrarem de
insetos-praga: uma, contra o percevejo-do-colmo do arroz
(em 2016); e outra, contra o percevejo-da-soja (2013).

De acordo com a Embrapa, ambos os métodos utilizam
semioquimicos para eliminar as pragas, dispensando o uso
de defensivos quimicos.

No Laboratério de Micologia de Invertebrados, os pes-
quisadores Marcos Faria e Rogério Lopes apresentaram al-
guns fungos que podem ser usados no controle biolégico
do bicudo-do-algodoeiro.

A colecdo da Embrapa conta com aproximadamente
1,3 mil isolados de fungos, que sao utilizados para estudos
basicos e aplicados. Segundo Faria, existem mais de 30 em-
presas no mundo produzindo fungos para controlar diversas
pragas agricolas.

No caso especifico do bicudo, ele explica que o Me-
tarhizium anisopliae tem se mostrado bastante eficaz, mas
ressalta que ainda é preciso desenvolver formas de produzi-
lo em larga escala, com baixos custos.

Uma das propostas apresentadas pelos pesquisadores,
para tornar o uso de fungos contra insetos-praga economi-
camente viavel, é a producao de pastilhas biodegradaveis,
os chamados pellets, para o bicudo-do-algodoeiro.

Essa pastilha seria uma mistura de feromonio, para atrair
o adulto do bicudo e fungos especificos que, em contato
com o inseto, causariam sua morte. “O inseto se contamina,
volta para o campo e contamina outros individuos da mes-
ma espécie’, relata Lopes.

O pesquisador diz ainda que ja foi feita a selecao de iso-
lados de fungos virulentos ao bicudo.

As préximas etapas da pesquisa serdao selecionar as
doses de feroménios que devem ser inseridas nos pellets, o
material para incorporacao do fungo, realizar estudos com
os pellets formulados e bicudos em casas de vegetacao, e
finalizar a pesquisa com os testes em campo.

“Quando o produto estiver pronto, vamos definir qual
sera a melhor estratégia de utilizacdo nas lavouras e incor-
pora-la aos programas de manejo ja adotados pelos agricul-
tores", informa Lopes.

Claudio Bezerra

Bicudos durante atque ao capulho de algodéao

Pesquisadora Maria Carolina Blassoli, da
Embrapa, monitora campo de algodao

Para o presidente da Fundacdo Bahia, Ademar Antonio
Margal, “eliminar o bicudo é o grande desafio do setor agra-
rio brasileiro”. “Por isso, os produtores precisam botar a mao
no bolso e investir em pesquisas que pensem em todas as
possibilidades de controle, para reduzir a populagao do bi-
cudo a niveis aceitaveis. O investimento em pesquisa é o co-
meco de todas as nossas necessidades”, defende.

Segundo Marcal, os cotonicultores, geralmente, che-
gam a fazer até 40 aplicacdes de inseticidas por safra para
conter o bicudo. Cerca de mil reais sao gastos por hectare
para fazer a aplicacdo do produto, sem contar o custo des-
sa aplicacdo.

Chefe-geral da Embrapa Recursos Genéticos e Biotec-
nologia, José Manuel Cabral ressalta que tanto o apoio
financeiro quanto institucional sdo muito importantes
para que a Embrapa continue levando seus resultados
aos produtores.

- N2719/2017 49

Carlos Rudiney - ABRAPA



) e
Alta MogianzD

Arguivo AMSC

UALIDADE
em cada
kgrao de café

50 ¢ A Lavoura - N2719/2017



E por meio da producdo de uma
das maiores paixdes brasileiras

- o café - que a regidao da Alta
Mogiana possui fama internacional.
As mudas cultivadas em altitudes
privilegiadas, aliadas ao uso

de técnicas e tecnologias de
pos-colheita, sao ingredientes
que enriquecem o sabor e o
aroma do produto, tornando-o
um dos melhores do mundo

A conquista da Indicagdo Geogréfica (IG) no

ano de 2013, na categoria Indicacao de Pro-
cedéncia (IP), colocou o café produzido na regido
paulista de Alta Mogiana entre os melhores do mun-
do. O selo certifica a qualidade da producéo local,
permitindo que o trabalho conjunto de cafeicultores,
sindicatos rurais, cooperativas, associagdes e demais
instituicoes representativas do agronegdcio, alcance
um propdsito maior e seja visto de forma diferencia-
da pelo mercado interno e externo.

Concedido pelo Instituto Nacional da Proprieda-
de Industrial (INPI), o selo identifica e protege o grao
especial, gragas as suas caracteristicas Unicas, preser-
vando sua cultura, sua histéria e sua gente. Também
aproxima o cafeicultor e o processo produtivo do
consumidor final, pela rastreabilidade do produto, ao
apresentar a histéria do agricultor e sua responsabili-
dade diante da mercadoria ofertada.

Historia e tradicao

Os primeiros registros do plantio de café, em Alta
Mogiana, indicam que o cultivo é realizado ha mais
de 180 anos. O Cédigo de Postura da Camara Munici-
pal de Franca (SP), datado de 1833, obrigava os agri-
cultores a plantar e manter 25 pés de cafés por cada
braca (antiga medida de comprimento equivalente a
2,2 metros) de terreno, sob a pena de multa ou um
dia de detencao. O fato, ao contrario do carater mera-
mente punitivo, serviu para contribuir para a consoli-
dagao do produto na regiao.

realdo oa

Sl
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Cultio de cafeeiro em Alta Mogiana (SP)

Foi com a chegada da ferrovia e a inauguracdo da Estacao de Franca, na
década de 1890, no entanto, que a cafeicultura se consolidou como princi-
pal atividade econdémica nessa regido paulista. A presenca de imigrantes,
naquela mesma época, era cada vez mais constante.

O aumento populacional, povoado principalmente por italianos, foi
acompanhado de uma explosdo da producao cafeeira, até entdo, um pri-
vilégio dos maiores proprietérios de terra. Mas logo uma parceria entre os
proprietarios e os imigrantes mostrou-se rentavel para ambos. Desde en-
tao, Alta Mogiana virou um polo qualitativo de café.

Territério privilegiado

Alta Mogiana esta localizada ao norte do Estado de Sdo Paulo, em um
planalto de serras suaves, com altitudes de 900 a mil metros. Trata-se de
uma regido tradicional no plantio de café, favorecida por suas caracteristi-
cas geofisicas. Apresenta temperaturas médias mensais de 21° C no verao,
e 17° C no inverno, com precipitacao anual em torno de 1.623 milimetros.
Ainda é caracterizado, como estacao chuvosa, o periodo de outubro a abril.

Tais peculiaridades climaticas propiciam o amadurecimento lento e
uniforme do café, com a colheita seletiva feita durante seu pico de ama-
durecimento, de forma a obter um nimero maior de grdos. A secagem
ao sol, em camadas finas, controlada por mao de obra especializada, é
contemplada em modernos secadores mecanicos, com preciso controle
de temperatura.

Arquivo AMSC

Procedéncia

Indicacdo de Procedéncia,
2013. Registro IG 200703
Delimitacdo: A regido
delimitada de Alta Mogiana
engloba os municipios

de: Altindpolis, Batatais,
Buritizal, Cajuru, Cristais
Paulista, Franca, Itiparina,
Jeriguara, Nuporanga,
Patrocinio Paulista,
Pedregulho, Restinga,
Ribeirao Corrente, Santo
Antdnio da Alegria e Sédo
José da Bela Vista.

Nas cafeterias locais, é notodria a
valorizacdo do rustico e das formas
de preparo da bebida, a partir de pro-
cessos minuciosos, cujos detalhes pre-
valecem. Com isso, ganha espaco o
chamado single origin - quando o café,
de origem Unica, é feito sem nenhuma
mistura -, tornando ainda maior o pra-
zer de saboreé-lo.

Colheita do café na regido
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Alta Mogiana produz
as variedades
Catuai, Mundo Novo,
Bourbon e Obata

Ardbica

Alta Mogiana produz café da espé-
cie Arabica e de graos mais finos, co-
nhecidos como “café de bebida mole”
Dentre as variedades mais cultivadas
estao o Catuai, Mundo Novo, Bourbon
e Obata.

O café da regidao tem como princi-
pal caracteristica um corpo cremoso
e aveludado, aroma marcante, fruta-
do com suaves notas de chocolate e
nozes, de acidez média e equilibrada.
Assim que é degustado, tem a magni-
tude de causar um prolongado retro-
gosto, com uma docura de caramelo
com pingos de chocolate amargo. Tra-
ta-se de um café encorpado, talhado
para o preparo de um excelente ex-
presso brasileiro.

Dedicacao local

O reconhecimento da importancia
da regido foi resultado dos esforcos
da Associacdao dos Produtores de Ca-
fés Especiais da Alta Mogiana (AMSC),
uma instituicdo sem fins lucrativos,
fundada com a missdo de buscar o re-
conhecimento do café da localidade, a
congregacao de pessoas e empresas
atuantes no mercado de cafés espe-
ciais, incluindo a producéo, beneficia-
mento, comercializacdo, industrializa-
¢ao e distribuicao.

A AMSC orienta, organiza, fomen-
ta e regula a cafeicultura regional, de-
sempenhando um importante papel

Arquivo AMSC

Maéquina espalhando
o café no terreiro
para a secagem

Arquivo AMSC

Secagem do café no terreiro. Com um rodo o funcionario
da fazenda mexe os graos para uma boa secagem ao sol

institucional para a propagacao do café especial de Alta Mogiana, tanto
no mercado interno como no externo.

Atualmente, o trabalho da Associa¢do inclui 23 municipios dos Esta-
dos de Sédo Paulo e Minas Gerais, que abrangem cem mil hectares de café
e cinco mil cafeicultores. |
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Animais que foram
avaliados na pesquisa

Bovinos
MAIS RESISTENTES
AO CARRAPATO




Hereford e Braford e outras ragas

Perdas no pasto

O ectoparasita causa
um prejuizo estimado
em 3,24 bilhoes

de ddlares por ano
para a bovinocultura
brasileira
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A Tristeza Parasitaria Bovina (TPB) é
causada por agentes transmissores, que
sao passados aos animais pelos carrapatos

Equacao
Incidéncia da TPB

Novo projeto




Animais mais produtivos

Selecao

Fonte: Embrapa Pecuaria Sul
com informacgées de Fernando Goss
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CAPIM-LIMAO pode ser
a ‘salvacao’ da cebola



Brasil produz, anualmente, quase a totalidade que

utiliza de sementes de hortalicas com polinizacdo
aberta. Grande parte delas vem de sementes hibridas, cuja
producao é feita, na maioria dos casos, por empresas estran-
geiras. Em um mercado que movimenta cerca de R$ 550 mi-
Ihdes por ano, mais de 70% deste valor corresponde a comer-
cializacao de sementes hibridas. Isto significa que o Pais esta
deixando de ganhar com este segmento.

“Devido a escassez e ao custo da mao de obra, as empre-
sas de sementes optam pela producdo no exterior. Por causa
disto, perdemos divisas e ficamos mais vulneraveis a entrada
de pragas exéticas em territério nacional’, alerta o pesquisa-
dor Warley Nascimento, da area de Tecnologia de Producao
de Sementes da Embrapa Hortalicas (DF).

Atualmente, ele lidera um projeto desta unidade da Em-
presa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria sobre o uso do ca-
pim-limao, espécie mais indicada para desinfetar sementes
de cebola contaminadas com o fungo Colletotrichum gloeos-
porioides f. sp. cepae. O produto surge como op¢ao para pro-
dutores organicos ou que tenham restricées quanto a apli-
cacao de defensivos agricolas.

“Além de ndo comprometer o potencial germinativo da
semente de cebola, o 6leo de capim-limao inibiu em 100%
a germinacao dos esporos do fungo’, relata a agroindustrial
Maria Isabel Lozada, estudante de Mestrado da Universida-
de de Brasilia (UnB) e bolsista da Embrapa Hortalicas.

Antes de trazer as novidades sobre o uso do capim-limao,
é importante destacar que as sementes hibridas sdao aquelas
produzidas a partir da polinizagcao cruzada de plantas. Sua
atividade, que deve ser especializada, exige mao-de-obra
treinada e um rigoroso controle de qualidade.

Do capim-liméo é produzido um éleo que inibe em 100% a germinacéo de esporos de fungo nas sementes de cebola



Culturas hibridas de cebola tém mais resisténcia as pragas e doencas

Tais culturas hibridas apresentam resisténcia as principais pragas e doencas,
alta produtividade, excelentes caracteristicas comerciais e algumas tém melhor
qualidade nutricional, se comparadas as existentes no mercado.

Nesta drea, a Embrapa Hortalicas tem pesquisado e produzido diversas cul-
tivares hibridas, por meio de seus programas de melhoramento genético, com
caracteristicas altamente competitivas.

Também é importante saber mais sobre o capim-limdo - capim santo ou ca-
pim cidreira —, termo usado no Brasil para erva-principe, como é conhecido em
Portugal. Trata-se de uma planta herbacea da familia Poaceae, nativa das regides
tropicais da Asia, especialmente da India.

Geralmente, cresce em uma moita de rebentos (planta cespitosa), espalhando-
se por estolhos (dai ser chamada de estolonifera). Apresenta folhas amplexicaules
linear-lanceoladas e suas inflorescéncias sao formadas por paniculas amareladas. E
da sua inflorescéncia que se extrai um éleo essencial usado em repelentes de insetos.

Normalmente, o capim-limdo é usado pela medicina popular, a partir das fo-
lhas em infuséo. E composto por propriedades febrifugas, sudorificas, analgésicas,
calmantes, antidepressivas, diuréticas e expectorantes. Também é um poderoso
bactericida, hepatoprotectora, antiespasmaodica, estimulante da circulacdo peri-
férica e estimulante estomacal e da lactagao.

Os compostos quimicos a que se devem estas propriedades sao ocitral, gera-
niol, metileugenol, mirceno, citronelal, 4cido acético e 4cido caproico. Todos eles
— e mais especificamente o citral — propiciam um cheiro semelhante a lucia-lima,
bela-luisa ou limonete (Aloysia triphylla).

Quando se fala em sementes de cebola, um de seus maiores inimigos é o
Colletotrichum gloeosporioides f. sp. Cepae, um fungo que, nas épocas quentes
e chuvosas, causa a doenga antracnose ou mal-de-sete-voltas. Além de provocar

Bulbo normal (esquerda) e atacado pela
antracnose

lesdes nas folhas da cebola, ele afeta os
bulbos, que podem apresentar ma-for-
magao e, N0Ss casos mais extremos, po-
driddao. Mesmo quando a planta resiste
ao ataque do microrganismo, seus bul-
bos ndo conseguem alcancgar o padrao
comercial que o mercado exige.

“Este fungo pode deteriorar a se-
mente no armazenamento, inviabilizan-
do sua germinacao ou a emergéncia da
planta que, caso se desenvolva, pode
manifestar a doenca e comprometer a
producao’, relata o pesquisador Warley
Nascimento, da Embrapa Hortalicas.

O mal-de-sete-voltas acomete as
plantacdes de cebola desde a fase de
canteiro até a colheita e armazena-
mento dos bulbos. Atualmente, sua
denominacgdo tem sido, quase que ex-
clusivamente, usada com referéncia a
antracnose foliar.

Em canteiros de mudas, a doenca se
manifesta sob a forma de tombamento
(damping-off), mela ou estiolamento.
Mesmo antes da emergéncia, suas mu-
das podem apodrecer, ficando recober-
tas por uma massa rosada de esporos
do fungo. No campo, onde a doenca é
distribuida em reboleiras, as caracte-
risticas mais comuns sao enrolamento,
curvatura e amarelecimento de folhas.

Provoca ainda o alongamento e ri-
gidez na regiao do pescogo das plan-
tas, onde é possivel verificar diversos



pontos pretos, constituidas de acérvulos do patégeno. As
folhas da cebola apresentam lesées alongadas, deprimidas,
de coloracao parda, com formacdo de numerosos acérvulos,
normalmente distribuidos em circulos concéntricos.

Estas lesdes podem crescer e coalescer, provocando a
morte das folhas, que caem deixando o talo nu. Depois dis-
to, é possivel ocorrer a producao de bulbos pequenos, que
podem apodrecer rapidamente, durante o armazenamento.
A partir dos acérvulos, em condicées de alta umidade, sdo
liberadas massas gelatinosas de coloracao rosada ou alaran-
jada, que contém os esporos do fungo. O fungo sobrevive
no solo, em restos de culturas e nas sementes.

Lider da pesquisa com capim-limao da Embrapa Horta-
licas, Warley Nascimento explica que, geralmente, para con-
trolar o fungo do mal-de-sete-voltas, aplica-se nas sementes
de cebola, antes de executar a semeadura direta no campo,
um tratamento convencional a base de fungicidas de amplo
espectro de acdo. Mas com o objetivo de buscar métodos
alternativos para o sistema produtivo organico, cientistas
da estatal testaram, além do capim-limao, variados 6leos
essenciais de outras quatro espécies (citronela, manjericao,
salvia e tomilho).

“Os tratamentos alternativos com os 6leos essenciais
dispensam a utilizacdo de fungicidas e propiciam melhor
qualidade de vida para os produtores rurais’, garante Nas-
cimento, alertando que este método é indicado para a agri-
cultura familiar.“Mas também pode ser utilizado no sistema

Culturas hibridas: excelentes caracteristicas comerciais

convencional, para minimizar a dependéncia de insu-
mos quimicos’, acrescenta.

Para elaborar a pesquisa da Embrapa Hortalicas,
foram avaliadas diferentes concentragdes dos 6leos es-
senciais diluidos em agua, como forma de identificar o
melhor deles e a dose perfeita para que o fungo fosse
eliminado, sem causar prejuizos a germinacao da se-
mente de cebola.

Levando em conta que o padrao para a comercia-
lizacao de sementes de cebola, em territério nacional,
estabelece um percentual minimo de 80% de germi-
nacao, todos os 6leos analisados ficaram acima deste
valor, assegura o lider da pesquisa.

“A semente embebida em 6leo de capim-limao foi
a Unica que apresentou taxa de germinacao superior a
obtida pela semente ndo tratada, alcancando 97% de
germinacgao’, destaca Nascimento.

De acordo com a Embrapa Hortalicas, o tratamento
de sementes é necessario para desinfeta-las e protegé-
las de microrganismos prejudiciais, que estao presen-
tes no solo. O papel do éleo essencial atende ao pri-
meiro objetivo, considerando que elimina o fungo que
estd fixado a superficie da semente.

“Os 6leos essenciais ndo apresentam efeito resi-
dual, a ponto de blindar a semente no solo, mas tém
muito mérito ao garantir uma semente sadia e livre de
contaminantes’, afirma o pesquisador Ricardo Pereira,
da area de Fitopatologia da mesma unidade da estatal.

Ainda segundo a Embrapa Hortalicas, os 6leos es-
senciais trazem compostos quimicos que exercem efei-
to téxico no fungo. Seus tipos e quantidades sao varia-
veis em cada 6leo e, por isto, apresentam resultados
diferentes no tratamento das sementes.

“Nao necessariamente a acdo desinfetante do 6leo
de capim-liméo se da pela presenca de uma substancia
majoritdria, mas pela combinagao dos compostos qui-
micos”, destaca a agroindustrial Maria Isabel Lozada,
também envolvida com o estudo.

Na proxima fase da pesquisa, financiada pelo Con-
selho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecno-
I6gico (CNPq), a equipe da Embrapa Hortalicas preten-
de analisar o efeito dos 6leos essenciais em sementes
de outras dez espécies de hortalicas, dentre elas alface
e cenoura, tanto para tratamento contra fungos quan-
to para bactérias.
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Conselho de Economia da SNA debate
cenarios de mercado e reflexos da crise

O economista Claudio Contador participou de reunido realizada em julho
na SNA, e apresentou dados sobre varios setores da economia nacional

o economia brasileira ja saiu da fase negativa, do

PIB em queda.” A afirmagdo é do economista
Claudio Contador ao participar de uma reunido do Conse-
lho de Economia da da Sociedade Nacional de Agricultura
(SNA), quando apresentou alguns indicadores e dados es-
tatisticos da economia nacional.

Para Contador, o agronegdcio “se descolou da crise e
tem sido importante para induzir crescimento em outros
setores, como o de maquinas, por exemplo”.

O economista ressaltou que “as noticias de corrup¢ao
e de envolvimento de politicos e de grandes empresas em
irregularidades derrubaram as esperancas de recuperagao
econOmica e esvaziaram o apoio as reformas”. “As incerte-
zas cresceram e reduziram a confianca dos consumidores

e dos empresarios”, comentou.

INDICADORES ANTECEDENTES

Os indicadores antecedentes, apresentados por Conta-
dor, revelam que, em curto prazo, a melhoria das atividades
econdmicas ird ocorrer com reduzida intensidade, podendo
atingir 0,7% em 2017. Ele avalia que as contas nacionais
para o primeiro trimestre deste ano “mostraram alivio e su-
gerem que a parte mais severa da recessao terminou”.

O crescimento do Produto Interno Bruto (PIB), em relagio
ao trimestre anterior, foi de 1%, mas ainda se mantém negati-
vo na comparacdo com o mesmo periodo de 2016, com -0,4%,
e no acumulado em quatro periodos, com -2,3%.

Divulgacdo/SNA

Na 6tica da oferta, a agropecuaria tem destaque especial,
com expansao de 13,4% contra o trimestre anterior, e 15,2%
sobre o mesmo periodo de 2016. Nos demais setores, a in-
dustria cresceu apenas 0,9% e os servigos ficaram estagnados.

Considerando a demanda, apenas o comércio externo
teve taxas positivas. Ja nos demais itens, a variacdo foi ne-
gativa, com o alerta de queda mais acentuada da formacado
bruta de capital fixo.

“Poderia ser melhor se a crise politica ndo atrapalhasse.
Areducio da taxa de juros é um fator importante para o rit-
mo da atividade econémica, em 2017, mas nio pode fazer
milagres”, resume Contador.

Entre varios dados, o economista apresentou indices
relativos ao consumo das familias. Segundo ele, desde
2015, o consumo privado deixou de ser um dos pilares
na sustentagdo da atividade econdémica. No ano passado,
a retracdo atingiu 4,2; e no primeiro trimestre de 2017, a
queda foi de 3,3%.

A deterioracdo do mercado de trabalho, tanto no nivel
de emprego, como nos saldrios reais; a oferta de crédito
em condi¢gdes menos favoraveis; a perda da confianga nas
condigdes futuras e a inadimpléncia ainda alta explicam o
quadro desanimador no consumo familiar.

“0 indicador antecedente composto sinaliza que a par-
tir do primeiro trimestre de 2018, as taxas de crescimento
se manterao positivas, mas ainda em ritmo lento”, concluiu.

EXPECTATIVAS E RISCOS

0 professor e economista Ney Brito também fez uma
palestra no Conselho de Economia da SNA sobre finangas e
mercados, abordando conceitos de capital social, eficiéncia
e gestdo de risco para a avaliagdo de cenarios de mercado.

Para ele, um dos grandes problemas do Brasil é a falta
de uma visdo de investimentos: “Em um processo de ana-
lise financeira, é preciso considerar as relagdes de troca
risco-retorno, a funcdo de producdo e a estrutura de prefe-
réncias no ambiente de risco. Nesse caso, o fator expecta-
tiva tem um peso consideravel. E fundamental observar o
mercado e analisar suas expectativas”.

0 economista apresentou o resultado de suas pesquisas
na area de finangas e tragou um breve quadro das perspec-
tivas de mercado. Para ele, no ambito global, ha um cresci-
mento melhor, em torno de 3%.

Brito destacou ainda que o Banco Central dos Estados
Unidos (FED, sigla em inglés) deve subir a taxa de juros, e
que a China desacelera de forma controlada, focando em
ajustes no sistema financeiro.
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Morre economista Ralph ZerkowsKi

orreu em 21 de junho passado, aos 80 anos, no Rio de Janeiro, o eco-
nomista Ralph Miguel Zerkowski. Professor, consultor econémico,

M

conferencista e membro do Conselho de Economia da Sociedade Nacional de
Agricultura (SNA), durante sua carreira, ele atuou como professor em diversas
instituicoes, entre elas, a Universidade Federal Fluminense (UFF), Pontificia
Universidade Catélica (PUC) e Fundacdo Getulio Vargas (FGV).

CI Organicos participa da conferéncia Green
Rio e da Bio Brazil Fair

a Green Rio 2017, o Centro

de Inteligéncia em Organicos
(CI Organicos), mantido pela Socieda-
de Nacional de Agricultura (SNA), e o
Planeta Organico promoveram um de-
bate sobre o mercado de sementes or-
ganicas, abordando o crescimento do
setor, legislacdo, normas de producao,
pesquisa e tecnologia.

O painel foi mediado pela coorde-
nadora do Centro, Sylvia Wachsner, e
contou com a participacdo de Rogério
Dias, coordenador de Agroecologia do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Mapa); Luiz Rebella-
to, analista de agronegécios do Servi-
¢o de Apoio as Micro e Pequenas Em-
presas (Sebrae); Luiz Carlos Dematté,
coordenador geral do Centro de Pes-
quisa em Agricultura Natural da Fun-
dacao Mokiti Okada; entre outros.

No mesmo evento, questdes rela-
cionadas a sustentabilidade e ao Di-
reito Agrario foram abordadas pelos
diretores da SNA Maria Cecilia Ladeira
de Almeida e Frederico Price Grechi,
além de Marcos Pavarino, coordenador
geral de biocombustiveis do Ministério
do Desenvolvimento Agrario (MDA).

De acordo com Maria Cecilia, o
Direito Agrario se conecta com a sus-
tentabilidade ambiental de forma ri-
gorosa: “A atividade agraria se realiza
dentro de um ciclo agrobioldgico, em
que o homem sofre os ‘riscos corre-
latos da natureza) e os efeitos que os
caprichos da natureza impoem”.

Ja Frederico Grechi salientou que, “na exploragdo da terra, devem ser obser-
vados os principios da produtividade, justica social e protecao sustentavel de
um meio ambiente ecologicamente equilibrado”.

PLATAFORMA DE MERCADO

O CI Organicos também participou do estande do Sebrae na BioBrazil Fair/
Biofach America Latina, em Sao Paulo. A feira, que se consolidou como a plata-
forma do mercado de produtos organicos no Brasil, reuniu produtores, expor-
tadores e consumidores que integram a cadeia da chamada Economia Verde.
Paralelo ao evento foi realizada a NaturalTech, feira que contempla produtores
de alimentos naturais e dos segmentos de moda e beleza.

“Nossa surpresa, este ano, foi verificar o incremento do publico visitante,
composto ndo somente por consumidores interessados em conhecer mais sobre
os produtos organicos, mas também compradores de pequenas quantidades de
alimentos novos, que deverdo chegar ao mercado”, observou a coordenadora do
CI Organicos, Sylvia Wachsner.

Segundo ela, “em um ano de crise econdmica, o incremento de visitas de distri-
buidores, varejistas, empresarios e comerciantes de alimentos organicos foi sur-
preendente”. Sylvia salientou ainda que “novos espagos, que atendem a nichos de
mercado com alimentos, como veganos e vegetarianos, duplicaram em tamanho”.

Rogério Dias, coordenador de Agroecologia do Ministério da Agricultura; Sylvia
Wachsner, coordenadora do Centro de Inteligéncia em Organicos (Cl Organicos/SNA), e
Luiz Carlos Dematté, coordenador de pesquisas da Fundacao Mokiti Okada, debateram

sobre o mercado de sementes organicas durante a conferéncia Green Rio 2017
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AVICULTURA
Doenca de NewCastle exige
maior controle

doenca de Newcastle (DNC) é uma enfermidade viral, aguda,

altamente contagiosa, que acomete aves silvestres e comer-
ciais, com sinais de problemas respiratérios, geralmente seguidos por
manifestagdes nervosas, diarreia e edema na cabeca dos animais.

Na avicultura, a manifestacdo clinica e a mortalidade variam conforme a pato-
genicidade da amostra do virus, podendo ir de muito alta (amostra velogénica),
para intermedidria (amostra mesogénica) a muito baixa (amostra lentogénica). A
NewCastle é considerada uma doenca de distribuicao mundial, com areas onde é
endémica, ou com dreas/paises considerados livres da doenca.

Vacinas aviarias

A Ceva Saude Animal, desenvolveu a Vectormune ND, uma vacina vetorizada
que oferece protecdo contra as doengas de NewCastle e de Marek (enfermidade
neoplasica causada por um virus, que afeta nervos, pele, baco, rins, figado, ova-
rios, testiculos, olhos e as demais visceras do organismo das aves).

“O produto tem como vetor a cepa do virus de Marek HVT e parte do gene da
proteina F do virus da enfermidade de Newcastle. Dessa forma, a vacina promove
protecao contra a doenca por meio do bloqueio da fusao do virus com as células
do hospedeiro, reduzindo a infeccao e garantindo exceléncia em prote¢ao’, infor-
ma o gerente de Marketing da Ceva Unidade Aves, Marco Aurélio Lopes.

Mais seguranca

Por ser vetorizada, a Vectormune
ND proporciona mais seguranga para
os produtores. “Como ndo carrega o Vvi-
rus vivo, a vacina, além de conferir pro-
tecao, ajuda no controle da Doenca de
NewCastle no campo. Outra vantagem
é que as aves ndo apresentam reacao
pos-vacinal’, explica Lopes.

O produto é indicado para utilizacdo
em incubatodrios de frangos de corte,
sendo aplicada “in-ovo” ou subcutanea,
no primeiro dia de vida. A vacina age por
um longo prazo no organismo das aves
(estudos comprovam que a protecao
pode durar até 72 semanas de idade).

www.ceva.com

Os perigos da desidratacao dos bezerros

P ara auxiliar os pecuaristas no combate a desidratacao,

aempresa Ceva Saude Animal desenvolveu o Rehydion,
um suplemento mineral para a estabilizacdo do equilibrio hidri-
co e eletrolitico de bezerros.

Divulgacéo

A desidratacao por diarreia em bezerros é um dos problemas
de maiorimpacto enfrentado pelos pecuaristas, porque esse dis-
turbio atrasa o desenvolvimento e pode levar o animal a morte.

Geralmente, a doenga acomete os filhotes nas primeiras se-
manas de vida, fase em que o sistema imune ainda ndo protege
adequadamente o jovem animal contra a acao de protozoarios,
bactérias e virus patogénicos.

Estudos recentes mostram que as perdas de fluidos corpo-
rais podem chegar a 12% em apenas um dia. “Por conta da per-
da liquido, os bezerros ficam desidratados rapidamente, o que
causa o desequilibrio eletrolitico e pode levar o animal a morte’,
explica o gerente de Marketing Unidade de Ruminantes da Ceva
Brasil, Rudsen Pimenta.

Suplemento mineral estabiliza o
equibirio de bezerros

Suplemento mineral

O produto possui, em sua formula-
¢ao, eletrdlitos e alcalinizantes que nao
aumentam o pH do abomaso e ainda
ajudam a hidratar e nutrir o animal. “O
Rehydion trata os desequilibrios ele-
troliticos e de acidose causados pela
desidratacao, recuperando rapidamen-
te o bezerro e diminuindo os impactos
causados pela doencga’, informa Rudsen.

De acordo com a empresa, 0 novo
produto pode ser adicionado ao leite,
o que diminui a méao de obra e facili-
ta o tratamento. Além disso, apresenta
uma série de beneficios, tais como rei-
dratacao rapida e reposicdo de eletré-
litos e controle da acidose no rebanho.

www.ceva.com
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Isca para o controle da
mosca-das-frutas

empresa Isca Tecnologias langou recentemente o

Anamed, um atrativo para mosca-das-frutas que, ao
ser misturado ao inseticida, vira uma espécie de “atrai-e-mata”
ou “isca toxica” para esses insetos. A utilizacdo do produto é
recomendada para as culturas de clima temperado, principal-
mente de maca e péssego, que vém sofrendo com um severo
ataque da Anastrepha fraterculus (nome cientifico).

Conforme a fabricante, o problema causado pela mosca-
das-frutas se agrava por causa da falta de tecnologias para
uso no periodo de pré-colheita, de mecanismos eficientes
de previsao de infestagcdes dessa praga, além da restricdo de
alguns inseticidas, tais como o Malathion e o Fosmet.

O manejo de pragas e o uso de inseticida devem respei-
tar a caréncia prescrita para cada inseticida (resguardo da
reentrada no pomar depois da aplicacdo). No entanto, essa
caréncia é um problema quando o produtor precisa acessar
o pomar, durante a colheita. Hoje em dia, poucos inseticidas
tém uma caréncia pequena para reentrada no pomar, difi-
cultando o manejo de pragas na pré-colheita.

De acordo com a fabricante, o diferencial desse produto
“é sua eficacia na atratividade, que atua em longa distancia
(pelo cheiro que exala de extratos de plantas) e em curta dis-
tancia, pelo odor dos agticares que sao fago-estimulantes”.

Outra vantagem é sua resisténcia a chuva, pelo fato de sua
emulsdo possuir 6leos e ceras que fazem com que néo seja
lavado na chuva. Tem ainda duragao no campo de 21 dias (en-
quanto as “iscas toxicas” normais duram apenas alguns dias) e
também conta com seletividade a inimigos naturais.

Aplicacao

O Anamed é aplicado nas bordas do pomar e nas primeiras
trés fileiras, oferecendo uma alternativa aos fruticultores que
precisam colher e controlar a mosca-das-frutas. Pode ser apli-
cado com qualquer tipo de pulverizador costal ou tratorizado.

www.isca.com.br

Mosca-da-fruta
causa danos as
culturas de clima
temperado

Divulgacao

y

Divulgagao

Suplemento mineral
para vacas leiteiras

Premix lancou recentemente o Neo Lactus

Premium, com o propésito de facilitar a
vida do pecuarista e melhorar os indices produtivos
de seus rebanhos, por meio de uma dieta com me-
Ihor qualidade nutricional.

“Trata-se de um suplemento mineral inovador,
que contém todas as tecnologias suficientes para o
aumento da produtividade, melhor sanidade do trato
digestivo, resposta imunoldgica, além de promover
um efeito direto na saude da glandula mamaria e na
reproducdo dos animais’, informa o diretor técnico e
P&D da Premix, Lauriston Bertelli Fernandes.

Esse aditivo, inclusive, recebeu recentemente a
renovacdo de sua certificacdo pelo IBD — Associacao
de Certificacdo Instituto Biodinamico, a maior certifi-
cadora da América Latina para produtos organicos.

Mais seguranca

Conforme a Premix, o Neo Lactus Premium ofe-
rece maior seguranga na dieta, com o controle da
acidose, que é um desbalanceamento entre fibras e
concentrados, além de promover o aumento dos sé-
lidos no leite e reduzir as infec¢cdes. Também melhora
a qualidade dos cascos e produz aumento da longe-
vidade das vacas.

“Na composicdo do produto, ha substancias tam-
ponantes que mantém o pH ruminal, a saude ruminal
e a salide do figado do animal. Isso tudo somado pro-
move um aumento na longevidade de vacas leiteiras
em até uma lactacao’, destaca Fernandes.

Ele ainda garante que o produto é completo, de
facil manuseio e dosagem, que nao necessita ser mis-
turado com nenhuma outra tecnologia, como mine-
rais, aditivos e tamponantes. “Dessa forma, o controle
de estoque é facilitado e as dosagens sao mais asser-
tivas, resultando em economia e reducao de perdas.”

www.premix.com.br/neo—lactus—premium/
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Sociedade Nacional de Agricultura ha 119 anos

Receba 6 edicoes da mais importante
revista especializada em agronegocio,
meio ambiente e alimentacao.

Assinatura anual de

R$ 80,00

Para assinar, mande e-mail para
assinealavoura@sna.agr.br ou envie cheque
nominal a Sociedade Nacional de Agricultura,
para revista A Lavoura « Av. General Justo, 171 «
7° andar « CEP 20021-130 - Rio de Janeiro « RJ,
juntando nome, telefone e endereco
completos do assinante.

Uma publicagéo da:
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Inteligéncia em Agronegocio desde 1897
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*Crédito sujeito a aprovagdo.
** Exclusivo para as linhas de recursos
obrigatdrios contorme MCR 6-2.

MILHOES

Os desafios do agronegécio
merecem o parceiro certo: a CAIXA.

O Crédito de Custeio cobre as despesas
de produgdo com étimas condigdes,
para que o seu trabalho renda ainda mais.
Procure um gerente
e feche essa parceria.



